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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazowki ogolne

m Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prze-
chowywac jako zrédto informaciji, a takze z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-
strukcji montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tacznie specijalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i za-
mknietych pomieszczeniach domowych.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzgdzenia:
m 7 zewnetrznym programatorem czasowym
lub pilotem.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stad zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawiC sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.



Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac¢ wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria”, Strona 10

N\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczyc
urzgdzenie lub wyciggna¢ wtyczke, a drzwi
pozostawi¢ zamkniete, aby ugasi¢ ewentual-
ne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngd

elementow grzejnych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycig¢ i obcigzac¢ naczyniem lub
formg do pieczenia.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktore mozna do-
tkngC, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikngc¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzadzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.
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/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzadzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogg sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw do czyszcze-
nia szyby drzwi piekarnika, poniewaz mogg
one porysowac powierzchnie.

Urzadzenie i jego czesci, ktdérych mozna do-

tkng¢, mogg mie¢ ostre krawedzie.

» Zachowac ostroznos¢ podczas obstugi i
czyszczenia.

» Jezeli jest taka mozliwoscé, nosic¢ rekawice
ochronne.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z

tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosic¢ rekawice ochronne.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szyby

w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc

sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 5

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzadzenia nalezy otwierac¢ ostroz-
nie.
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A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego lub przewodu przytgczeniowego tego
urzgdzenia nalezy wymieni¢ ten przewodd na
specjalny przewdd zasilajgcy lub specjalny
przewodd przytgczeniowy, ktdry mozna nabyc¢
od producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane wykwalifilkowanemu personelowi.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pradem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie ciggna¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngcC wtyczke przewodu przyta-
czeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 35

Po zainstalowaniu urzgdzenia otwory z tytu

urzagdzenia nie mogg byc¢ dostepne dla dzieci.

» Nalezy przestrzegac specjalnej instrukcji
montazu.

N\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegodlnie folia.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Zaréwka halogenowa

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Lampki w komorze piekarnika bardzo mocno

sie nagrzewajg. Niebezpieczenstwo poparzenia

istnieje nawet przez pewien czas po wytgcze-

niu urzadzenia.

» Nie dotyka¢ pokrywy szklane;.

» Unika¢ kontaktu ze skorg podczas czyszcze-
nia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Podczas wymiany zarowki styki oprawki zarow-

ki sg pod napieciem.

» Przed wymiang zaréwki upewnic sie, ze urzag-
dzenie jest wytgczone, aby unikng¢ ewentu-
alnego porazenia prgdem.

» Dodatkowo wyciggng¢ wtyczke z gniazda
lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowe,;.

1.6 Para

Przestrzegac ponizszych wskazéwek w przy-
padku uzywania funkcji pary.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas pracy urzgdzenia woda w zbiorniku

moze sie mocno podgrzad.

» Po kazdym korzystaniu z urzgdzenia z zasto-
sowaniem pary oproznic¢ zbiornik na wode.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.

» Podczas korzystania z urzgdzenia z zastoso-
waniem pary nie wktadac rgk do komory pie-
karnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie z

niego wylewac gorgcy ptyn.

» Gorgce elementy wyposazenia wyjmowac
ostroznie, uzywajgc rekawic kuchennych.



/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptyndw mogag

sie zapali¢. Drzwi urzgdzenia mogg sie gwat-
townie otworzy¢. Z komory piekarnika mogag
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac¢ zadnych
tatwopalnych ptynéw (np. napojow alkoholo-
wych).

» Do zbiornika wlewac wytgcznie wode lub za-
lecany przez nas roztwoér do odkamieniania.

1.7 Termosonda

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

W przypadku zastosowania nieodpowiednigj

termosondy moze dojs¢ do uszkodzenia izola-

Cji.

» Uzywac wytgcznie termosondy przeznaczo-
nej do danego typu urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Termosonda jest ostra.

» Zachowac ostroznosc¢ w przypadku korzysta-
nia z termosondy.

1.8 Funkcja czyszczenia

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

W trakcie trwania funkcji czyszczenia resztki

pozywienia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie

zapalic.

» Przed kazdym wigczeniem funkcji czyszcze-
nia usungc¢ wieksze zanieczyszczenia z ko-
mory piekarnika.

» Nie stosowac do czyszczenia wyposazenia.

W trakcie trwania funkcji czyszczenia zewnetrz-

na powierzchnia urzgdzenia jest bardzo gora-

ca.

» Nigdy nie wieszac¢ tatwopalnych przedmio-
tow, np. sciereczek do naczyn, na uchwycie
drzwi.

» Nie zastaniac¢ przedniej strony urzadzenia.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wykluczanie szkéd materialnych pl

W przypadku uszkodzenia uszczelki drzwi, ob-

szar drzwi staje sie bardzo gorgcy.

» Nie szorowac ani nie zdejmowac uszczelki.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z uszkodzong
uszczelkg lub bez uszczelki.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

W trakcie trwania funkcji czyszczenia urzadze-

nie jest bardzo gorgce. Wysoka temperatura

powoduje uszkodzenie powtoki antyadhezyjnej
blach i form oraz powstawanie trujgcych ga-

ZOW.

» Nigdy nie stosowac funkcji czyszczenia do
jednoczesnego czyszczenia blach i form z
powtokg antyadhezyjna.

» Nie stosowac do czyszczenia wyposazenia.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko uszczerbku na

zdrowiu!

Funkcja czyszczenia podgrzewa komore pie-

karnika do bardzo wysokiej temperatury, dzieki

czemu mozliwe jest spalenie pozostatosci ze

smazenia, grillowania i pieczenia. W trakcie te-

go procesu wydzielane sg opary, ktore mogag

powodowac podraznienia bton sluzowych.

» Podczas funkcji czyszczenia nalezy intensyw-
nie wietrzy¢ kuchnie.

» Nie przebywac¢ w pomieszczeniu przez dtuz-
Szy czas.

» Nie pozwala¢ wchodzi¢ do pomieszczenia
dzieciom ani zwierzetom domowym.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie trwania funkcji czyszczenia komora
piekarnika jest bardzo gorgca.

» Nie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

A\ W trakcie trwania funkcji czyszczenia ze-
wnetrzna powierzchnia urzgdzenia jest bardzo
gorgca.

» Nigdy nie dotykac¢ drzwi urzgdzenia.

» Poczekac, az urzgdzenie ostygnie.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdine

UWAGA

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze
piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urza-
dzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mogag sie
gwattownie otworzy¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach moga ulec peknieciu i rozprysnac sie. Komora

piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom wewnetrz-

nym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewadé napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).



pl Ochrona srodowiska i oszczednosc

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urzg-
dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje uszko-
dzenia emalii.

» Nie wtgczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory pie-
karnika znajduje sie woda.

» Przed wigczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Przedmioty znajdujgce sie na dnie komory piekarnika w

temperaturze powyzej 50°C powodujg akumulacje cie-

pta. Czas pieczenia i smazenia ulega zmianie, a emalia
zostaje uszkodzona.

» Nie ktas¢ na dnie komory piekarnika wyposazenia,
papieru do pieczenia lub folii, niezaleznie od rodzaju.

» Naczynia stawia¢ na dnie komory piekarnika wytgcz-
nie, jesli ustawiona temperatura jest nizsza niz 50°C.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

» Nie stawia¢ na dnie komory piekarnika zadnych na-
czyn z woda.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore piekarnika.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadac¢ niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Skapujgcy z blachy sok z owocdw pozostawia trwate

plamy.

» Na ciasto pieczone na blasze nie uktadac¢ zbyt duzo
soczystych owocow.

» W miare mozliwosci uzywad gtebokiej blachy do pie-

~ Cczenia.

Srodek do czyszczenia piekarnikdw w nagrzanej komo-

rze piekarnika powoduje uszkodzenie emalii.

» Nigdy nie stosowac srodka do czyszczenia piekarni-
kow w nagrzanej komorze piekarnika.

» Przed nastepnym nagrzaniem usungc¢ wszelkie pozo-
statosci z komory piekarnika i z drzwi urzadzenia.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksplo-

atacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fron-

ty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywacd urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadagé, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzgdzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urza-
dzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

Folia aluminiowa moze spowodowac powstanie trwatych

przebarwien na szybie.

» Folia aluminiowa w komorze piekarnika nie moze sty-
kac¢ sie z szybg w drzwiach.

2.2 Para

Przestrzegac ponizszych wskazdwek w przypadku uzy-
wania funkcji pary.

UWAGA

Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do stoso-

wania w trybie kombi w potgczeniu z para.

» Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej
temperatury i gorgcej pary.

Naczynia ze sladami rdzy mogg powodowac korozje w

komorze piekarnika. Nawet najmniejsze slady rdzy mo-

ga by¢ przyczyng korozji.

» Nie nalezy stosowac naczyn ze sladami rdzy.

Gorgca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzi¢ sys-

tem generowania pary.

» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ulegng

uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg Sciereczkg i dostep-
nym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i
nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie
podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziata", Strona 36

v Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emaliowa-
ne formy do pieczenia.
v Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

v Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zosta-
nie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymagato po-
nownego podgrzewania.



Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

v Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia nastep-
nego ciasta.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia
nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-
czeniem czasu gotowania/pieczenia.

v Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowad potrawe.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyjg¢ z ko-

mory piekarnika.

v Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elementow
wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.

Poznawanie urzadzenia pl

v W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna do
rozmrozenia potraw.

Uwaga: Zgodnie z dyrektywg UE w sprawie ekoprojektu
2023/826, to urzadzenie jest w innym stanie, gdy jest
wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub stan
niskiego zuzycia energii.

Nawet gdy funkcja gtéwna nie jest aktywna, urzagdzenie
wymaga energii do nastepujgcych funkciji:

= Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego

= Monitorowanie otwarcia drzwi

= Edycja godziny (bez wyswietlacza)

Z definicji nie ma wiec ani stanu ,wytgczenia”, ani ,czu-
wania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub stan ni-
skiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub stanu ni-
skiego zuzycia energii nalezy stosowac¢ norme EN IEC
60350-1:2023.

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi
Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia
i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzgdzenia pokazane na ilu-
stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, moga by¢ inne.

o
O

@ 10:45 @

Przyciski i wyswietlacz

Przyciski to powierzchnie reagujace na dotyk. Aby

wybraé zgdang funkcje, wystarczy lekko nacisng¢
odpowiednie pole.

Na wyswietlaczu widoczne sg symbole aktywnych

funkcji oraz funkcje zegara.

— "Przyciski | wyswietlacz", Strona 7

Przetacznik funkcji

Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow

grzania oraz pozostatych funkcji.

Przetacznik funkcji mozna obracac¢ w prawo lub w
lewo, zaczynajgc od pozycji zero o.

W zaleznosci od typu urzgdzenia przetgcznik funk-

cji moze by¢ chowany. W celu schowania lub wy-

suniecia przetgcznika funkcji nalezy ustawic¢ prze-

tgcznik w pozycji zero o i nacisngc.

— "Rodzaje grzania i funkcje”, Strona 8

Regulator temperatury
Regulator temperatury stuzy do ustawiania tempe-
ratury dla danego rodzaju grzania lub do wyboru
ustawien dla pozostatych funkciji.

Regulator temperatury mozna obra¢ w prawo i w
lewo, nie ma pozycji zero.
W zaleznosci od typu urzgdzenia regulator tempe-
ratury moze by¢ chowany. W celu zablokowania
lub odblokowania nacisng¢ regulator temperatury.
— "Temperatura | poziomy ustawieri”, Strona 9

Zbiornik na wode
Napetnianie i oprdznianie zbiornika na wode.
— "Para", Strona 15

4.2 Przyciski i wyswietlacz

Za pomocg przyciskdw mozna ustawic¢ rézne funkcje
urzadzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg ustawienia.
Jesli funkcja jest aktywna, na wyswietlaczu swieci sie
odpowiedni symbol. Symbol zegara ® swieci sie wytacz-
nie w trakcie zmiany godziny.

Symbol Funkcja

® Wybdr godziny ®, minutnika &, czasu trwa-
nia ® i czasu zakonczenia ©®.
W celu dokonania wyboru poszczegolnych
funkcji zegara kilkakrotnie nacisng¢
przycisk O.
Czerwony stupek powyzej lub ponizej odpo-
wiedniego symbolu wskazuje funkcje, ktorej
ustawienie jest widoczne na wyswietlaczu.
— "Funkcje zegara", Strona 13

Zmniejszanie nastawianych wartosci.
Zwiekszanie ustawianych wartosci.

+

6 Wigczenie lub wytgczenie oswietlenia komo-
ry piekarnika.
— "Oswietlenie”, Strona 10

« Szybkie rozgrzanie komory piekarnika bez
wyposazenia.
— "Szybkie nagrzewanie", Strona 12

o Aktywacja lub dezaktywacja dodatkowego
zastosowania pary.
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Symbol  Funkcja

Symbol  Funkcja

Nalezy przestrzegac¢ informaciji dotyczgcych
napetniania zbiornika na wode LJ, opréznia-
nia zbiornika na wode K i odkamieniania L.J.
— "Para”, Strona 15

C= Aby aktywowad lub dezaktywowaé zabezpie-
czenie przed dziec¢mi, nacisnac i przytrzy-
mac przez ok. 3 sekundy.

— "Zabezpieczenie przed dziecmi”,

Strona 20

4.3 Rodzaje grzania i funkcje

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy rdoznice miedzy ni-
mi oraz zakresy zastosowania.
Po dokonaniu wyboru rodzaju grzania urzgdzenie proponuje odpowiednig temperature lub stopienn mocy grzania.
Wartosci te mozna zaakceptowad lub zmieni¢ w podanym zakresie.

Symbol Rodzaj grzania Zastosowanie i sposdb dziatania
3D gorgce powietrze  Pieczenie ciast i mies na jednym lub kilku poziomach.
30-275°C Wentylator rownomiernie rozprowadza w catej komorze piekarnika ciepto wytwa-
rzane przez znajdujgcg sie na tylnej Sciance grzatke pierscieniowa.
) Delikatne gorgce po- Delikatne gotowanie wybranych potraw na jednym poziomie bez uprzedniego
wietrze podgrzewania urzadzenia.
125-275°C Wentylator rdwnomiernie rozprowadza w catej komorze piekarnika ciepto wytwa-
rzane przez znajdujgcg sie na tylnej Sciance grzatke pierscieniowa.
Potrawa jest przygotowywana z okresowym wykorzystaniem ciepta resztkowego.
Podczas pieczenia drzwi urzadzenia powinny by¢ zamkniete. Jesli drzwiczki urza-
dzenia zostang otwarte nawet na krotko, urzadzenie bedzie kontynuowac ogrze-
wanie, nie wykorzystujgc ciepta resztkowego.
Ten rodzaj grzania stosowany jest do ustalenia zuzycia energii w trybie z termo-
obiegiem oraz do okreslenia klasy efektywnosci energetyczne;.
Odgrzewanie' Do delikatnego odgrzewania potraw lub do odswiezania pieczywa.
80-180°C
Pizza Przyrzadzanie pizzy lub potraw, ktére wymagajg duzej ilosci ciepta od spodu.
30-275°C Nagrzewa sie dolny element grzewczy i grzatka pierscieniowa na tylnej sciance.
Rozmrazanie Delikatne rozmrazanie potraw.
30-60°C
Powolne gotowanie Powolne gotowanie pieczonych, delikatnych kawatkéw miesa w naczyniach bez
70-120°C przykrycia.
Réwnomierne grzanie z gory i dotu przy niskiej temperaturze.
Grill, o duzej po- Grillowanie ptaskich kawatkow, np. warzyw, kietbasek i tostéw. Zapiekanie po-
wierzchni traw.
Stopnie mocy grilla: Nagrzewa sie cata powierzchnia pod grzatkg grilla.
1 = staby
2 = sredni
3 = mocny

Grill z cyrkulacjag po-
wietrza
30-275°C

Smazenie drobiu, catych ryb lub wiekszych kawatkéw miesa.
Grzatka grilla i wentylator na przemian wtgczajg sie i wytgczajg. Wentylator powo-
duje wirowanie gorgcego powietrza wokot potrawy.

Grzanie gorne/dolne
30-275°C

Tradycyjne pieczenie ciast i mies na jednym poziomie. Rodzaj grzania polecany
szczegdlnie do pieczenia ciast z wilgotng warstwg wierzchnia.

Roéwnomierne grzanie z gory i dotu.

Ten rodzaj grzania stosowany jest do okreslenia zuzycia energii w trybie konwen-
cjonalnym.

Rodzaje grzania z zastosowaniem pary
Zastosowanie pary umozliwia przyrzadzanie potraw w

wyjatkowo delikatny sposob.

Rodzaje grzania, ktére umozliwiajg dodatkowe zastoso-

wanie pary:

= 3D gorgce powietrze
= Grzanie gérne/dolne O

= Grill z cyrkulacjg powietrza

Odgrzewanie & to typowy rodzaj grzania z uzyciem pa-
ry, w ktérym urzadzenie automatycznie wykorzystuje pa-
re.

Uwaga: W przypadku rodzajow grzania z uzyciem pary

nalezy pamietac, ze zbiornik na wode musi by¢ napet-

' Rodzaj grzania z zastosowaniem funkcji pary (zbiornik na wode musi by¢ napetniony)
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niony. Przestrzegac informacji dotyczacych trybu z uzy-
ciem pary.

Pozostate funkcje

Poznawanie urzadzenia pl

— "Para” Strona 15

Tutaj znajduje sie przeglad dodatkowych funkcji dostepnych na przetgczniku funkcji lub w menu urzadzenia.

Symbol Funkcja Zastosowanie
i Programy Stosowanie zaprogramowanych wartosci nastawczych dla réznych potraw.
— "Programy", Strona 17
b Funkcje czyszczenia  Wybodr funkciji czyszczenia dla komory piekarnika.
— "Pyroliza", Strona 26
— "Odkamienianie", Strona 27
|:|‘“ Home Connect Urzadzenie mozna podtaczac do sieci Wi-Fi i sterowa¢ nim za pomocg urzadze-

nia mobilnego.

= = Sie¢ domowa i serwer Home Connect potgczone
llos¢ linii pokazuje jakoscé sygnatu sieci domowej

#Z Sie¢ domowa nie jest potgczona

Serwer © Home Connect nie jest potgczony
0 Zdalne wtgczanie aktywowane

h Zdalna diagnostyka aktywowana

— "Home Connect ", Strona 22

Funkcje z Home Connect

W przypadku obstugiwania urzadzenia za pomocag aplikacji Home Connect uzytkownik ma do dyspozycji jeszcze wie-

cej mozliwosci.

Wiecej informacji o aktualnie dostepnych funkcjach mozna znalez¢ w aplikacii.

Symbol  Funkcja Zastosowanie
Air Fry Gotowanie chrupigcych potraw na jednym poziomie z niewielkg iloscig ttuszczu.

Rodzaj grzania polecany szczegdlnie do potraw smazonych zazwyczaj w gtebo-

kim oleju, np. frytek.

4.4 Temperatura i poziomy ustawien

W zaleznosci od rodzajow grzania i wybranych funkcji
dostepne sg rézne ustawienia.

Ustawienia sg widoczne na wyswietlaczu.

Do 100°C temperatura ustawiana jest w krokach co 1
stopien, w przypadku wyzszej temperatury w krokach co
5 stopni.

Uwaga: W przypadku ustawienia stopnia mocy grilla 3
urzgdzenie przetgcza sie po uptywie ok 20 minut na
stopnien mocy grilla 1.

Wskaznik nagrzewania

Urzadzenie sygnalizuje, gdy sie nagrzewa.

Linia na dole wyswietlacza wypetnia sie od lewej do pra-

wej strony kolorem czerwonym, odpowiednio do stopnia

nagrzania komory piekarnika.

W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym mo-

mentem na wsuniecie potrawy jest moment catkowitego

wypetnienia sie linii.

Uwagi

= Wskaznik nagrzewania wypetnia sie tylko w przypad-
ku rodzajow grzania, dla ktorych ustawiana jest tem-
peratura. Na przyktad w przypadku stopni mocy grilla
wskaznik jest od razu wypetniony.

= Jezeli podczas uruchamiania danego trybu tempera-
tura w komorze piekarnika jest zbyt wysoka, przy nie-
ktorych rodzajach grzania na wyswietlaczu pojawi sie
h. Wytgczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ do ostygniecia.
Nastepnie ponownie wigczy¢ tryb pracy.

Wskaznik zalegania ciepta
Po wytaczeniu urzadzenia linia na wyswietlaczu wskazu-
je poziom ciepta resztkowego w komorze piekarnika. Im
nizsza temperatura w komorze piekarnika, tym mnigejszy
odcinek linii jest wypetniony.

Uwaga: Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana
temperatura moze nieco odbiegaé od rzeczywistej tem-
peratury w piekarniku.

4.5 Komora piekarnika

Funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge urzgdze-
nia.

Prowadnice

Prowadnice w komorze piekarnika umozliwiajg wsunie-
cie elementéw wyposazenia na réozne wysokosci.
Urzadzenie oferuje 5 wysokosci wsuniecia. Wysokosé
wsuniecia liczona jest od dotu do gory.
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Prowadnice mozna zdjgé, np. do czyszczenia.
— "Prowadnice", Strona 32
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Oswietlenie

Lampa piekarnika oswietla komore piekarnika.

W przypadku wiekszosci rodzajéw grzania i funkcji
oswietlenie jest wtgczone w trakcie pracy. Po zakoncze-
niu pracy oswietlenie wytgcza sie.

Za pomocag przycisku ©- mozna witgczyé oswietlenie bez
wigczania piekarnika.

Wentylator

Wentylator chtodzgcy wtacza sie automatycznie podczas
pracy. Powietrze uchodzi nad drzwiami.

Urzadzenie rozpoznaje zwiekszong wilgotnos¢ w komo-
rze piekarnika. Regulacja wilgotnosci moze powodowac
wahania intensywnosci dziatania oraz natezenia odgto-
sow pracy wentylatora chtodzgcego.

UWAGA

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby schtodzi¢ urzadzenie i usunac resztki wilgoci z ko-
mory piekarnika, wentylator chtodzgcy pozostaje jeszcze
przez pewien czas witgczony.

Uwaga: Czas opdznienia wytgczenia mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. W przypadku czestego
przygotowywania bardzo wilgotnych potraw lub utrzymy-
wania ich w cieple w komorze piekarnika, nalezy usta-
wi¢ dtuzszy czas opdznienia wytgczenia.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 21

Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie trybu

pracy, urzgdzenie przestaje sie nagrzewac. Po zamknie-
ciu drzwi urzadzenia, proces nagrzewania jest kontynu-

owany.

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one doktadnie dostosowane do urzadzenia.
Uwaga: Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria moga ulec deformacji. Deformacja nie ma wptywu na dziata-

nie urzadzenia. Po ostygnieciu akcesoriow deformacja znika.

W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akcesoria moga byc¢ rozne.

Akcesoria

Zastosowanie

Ruszt

Formy do ciast

Formy do zapiekanek

Naczynia

Mieso, np. pieczen lub grillowane kawatki
miesa

Potrawy mrozone

Brytfanka uniwersalna

Soczyste ciasta

Wypieki

Chleb

Duze pieczenie

Potrawy mrozone

Zbieranie skapujgcych ptyndéw, np. ttuszczu
podczas grillowania na ruszcie.

Air Fry i do grillowania Bla-
cha, emaliowana, perforo-
wana

= Pieczenie na chrupigco potraw, ktére zazwy-
czaj sg smazone w oleju np.: frytki.
= Grillowanie potraw.

Termosonda

Precyzyjne smazenie lub gotowanie/pieczenie.
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5.1 Funkcja blokady

Funkcja blokady zapobiega przechyleniu sie wyposaze-
nia podczas wyciggania.

Blachy i ruszty mozna wyciggng¢ do okoto potowy, az
zostang zablokowane. Zabezpieczenie przed przechyle-
niem dziata wytgcznie, gdy wyposazenie jest prawidtowo
wsuniete do komory piekarnika.

5.2 Wsuwanie wyposazenia do komory
piekarnika

Zawsze prawidtowo wsuwaé wyposazenie do komory

piekarnika. Tylko wowczas mozliwe jest wysuniecie wy-

posazenia do okoto potowy bez ryzyka przechylenia.

1. Obrdci¢ wyposazenie w taki sposdb, aby nacigcie [a
znajdowato sie z tytu i byto skierowane w dot.

2. Wyposazenie wsuwacé miedzy oba drgzki prowadzgce
na danej wysokosci.

ruszt Wsunac ruszt z otwartg strong skierowa-
ng w strone drzwiczek piekarnika i wy-
gieciem ~ skierowanym w dot.

Blacha Wsungc¢ blache ukosnym Scieciem [b]

np. brytfan-  skierowanym w strone drzwi urzadzenia.

ka uniwer-

salna lub

blacha do L=y #_él

pieczenia 5 H

Przed pierwszym uzyciem pl

3. Wyposazenie wsung¢ catkowicie w taki sposdb, aby
nie dotykato drzwi urzgdzenia.

Uwaga: Wyja¢ z komory piekarnika wyposazenie, ktére
nie jest uzywane podczas pracy piekarnika.

Kombinacja wyposazenia

W celu zebrania skapujgcego ptynu mozna potgczyé
ruszt z brytfankg uniwersalng.

1. Ruszt umiescic¢ na brytfance uniwersalnej w taki spo-
sob, aby oba elementy dystansowe [al znajdowalty sie
na tylnej krawedzi brytfanki uniwersalnej.

2. Brytfanke uniwersalng wsung¢ miedzy oba drazki pro-
wadzace na danej wysokosci. Ruszt znajduje sie nad
goérnym drgzkiem prowadzacym.

Ruszt na
brytfance
uniwersal-
nej

5.3 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna nabyé w serwi-
sie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzgadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzadzenia.

Informacje na temat dostepnych elementdéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy
wprowadzi¢ ustawienia dotyczgce pierwszego urucho-
mienia.

Ustawianie godziny

Po podtaczeniu urzgdzenia lub awarii zasilania na wy-
Swietlaczu miga godzina. Poczatkowym wskazaniem jest
godzina 12:00. Nalezy nastawi¢ aktualng godzine.
Wymaganie: Przetgcznik funkcji musi by¢ ustawiony na
pozycje zero o.

1. Za pomocg przycisku — lub + ustawi¢ godzine.

2. Nacisng¢ przycisk ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ustawiona godzina.

Ustawianie twardosci wody

UWAGA

Jesli ustawiona zostanie nieprawidtowa twardos¢ wody,

funkcja pary zostanie zaktdécona, a urzadzenie nie be-

dzie mogto wygenerowac¢ w odpowiednim momencie

przypomnienia o odkamienianiu.

» Wprowadzi¢ prawidtowe ustawienie twardosci wody.

Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania nieodpo-

wiednich ptynow.

» Nie uzywac wody destylowanej ani innych ptyndw.

» Nalezy uzywac wytgcznie swiezej, zimnej wody wodo-
ciggowej, wody zmiekczonej lub mineralnej niegazo-
wanej.

Wymaganie: Przed ustawieniem stopnia twardosci wody
nalezy uzyskac¢ w lokalnym przedsiebiorstwie wodocig-
gowym informacje o stopniu twardosci wody.
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pl Podstawowy sposob obstugi

1. Zmieni¢ ustawienie podstawowe dotyczgce stopnia
twardosci wody.

» Sposdb wprowadzania zmian w ustawieniach pod-
stawowych jest opisany w rozdziale Ustawienia
podstawowe — Sfrona 21.

Uwaga: Jesli woda wodociggowa zawiera duzo wap-

nia, zalecamy uzywanie wody zmiekczone;.

Ustawienie podsta- Twar- Niemiec- Francu-

wowe - stopien dos¢ wo- ka skala ska skala

twardosci wody dy w twardo- twardosci
mmol/l  $ci wody wody w

w °dH °fH

0 = zmiekczona - - -

1 = miekka do 1,5 do 8,4 do 15

2 = redni 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 = twarda 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 = bardzo twarda® powyzej powyzej POWYyZej
3,8 21,3 38

2. Potwierdzi¢ zmiane ustawienia podstawowego.

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania

potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Wyja¢ z komory piekarnika instrukcje obstugi urza-
dzenia i elementy wyposazenia. Usung¢ resztki opa-
kowania, np. kuleczki styropianu i tasme klejgca z
wnetrza i obudowy urzadzenia.

2. Przetrze¢ gtadkie powierzchnie w komorze piekarnika
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Napetni¢ zbiornik na wode.

— "Napeftnianie zbiornika na wode", Strona 15

4. Ustawi¢ rodzaj grzania z zastosowaniem pary oraz
temperature.

— "Podstawowy sposob obstugi”, Strona 12
— "Para”, Strona 15

Rodzaj grzania 3D gorace powietrze

Dodatek pary najwyzszy stopien

Temperatura 200°C

Czas trwania 30 minutach

5. Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ kuchnie.

6. Wytaczy¢ urzadzenie po uptywie podanego czasu
trwania.

7. Po ostygnieciu urzadzenia oczysci¢ gtadkie po-
wierzchnie komory piekarnika wodg z detergentem i
Sciereczka.

8. Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie wodg z detergen-
tem i Sciereczkg lub miekkg szczoteczka.

9. Oprdzni¢ zbiornik na wode i osuszy¢ komore piekar-
nika.

— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary"”,
Strona 16

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia

1. W celu wigczenia urzgdzenia obréci¢ przetgcznik
funkcji w potozenie poza pozycja zero o.

2. W celu wytgczenia urzadzenia obrdci¢ przetgcznik
funkcji na pozycje zero o.

7.2 Ustawianie rodzaju grzania i temperatury

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia.

2. Za pomocag regulatora temperatury ustawi¢ tempera-
ture lub stopien mocy grilla.

v Po kilku sekundach urzadzenie zaczyna sie nagrze-
wac.

3. Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

Wskazowka: Najbardziej odpowiedni rodzaj grzania dla

danej potrawy mozna znalez¢ w opisie rodzajow grza-

nia.

— "Rodzaje grzania i funkcje”, Strona 8

Uwaga: Na urzagdzeniu mozna ustawic¢ czas trwania oraz
czas zakonczenia dla danego trybu.
— "Funkcje zegara", Strona 13

Zmiana rodzaju grzania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony rodzaj grza-

nia.

» Zmiane rodzaju grzania umozliwia przetgcznik funkciji.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzadzenie po
uptywie Kkilku sekund.

Zmiana temperatury
W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiong temperature.

» Zmiane temperatury umozliwia regulator temperatury.
v Zmiana zostanie zastosowana przez urzadzenie po
uptywie Kilku sekund.

8 Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie mozna zastosowac w celu skroce-
nia czasu nagrzewania.

" Wprowadzaé ustawienia tylko wtedy, gdy uzywana jest wytgcznie zmiekczona woda.
2 Ustawia¢ rowniez w przypadku wody mineralnej. Uzywac wytacznie wody mineralnej niezawierajgcej kwasu weglowego.
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8.1 Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ potrawe w komorze piekarnika do-
piero, gdy zakonczone zostanie szybkie nagrzewanie.

Uwaga: Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢ dopiero
po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania.
Odpowiednie rodzaje grzania:
- 3D gorgce powietrze
- Grzanie goérne/dolne O

Funkcje zegara pl

2. Ustawi¢ temperature od 100°C.
W przypadku ustawienia temperatury od 200°C funk-
cja szybkiego nagrzewania wtgcza sie automatycznie.

3. Jezeli szybkie podgrzewanie nie wtgcza sie automa-
tycznie, nacisngc .

v Na wyswietlaczu pojawia sie .

v Szybkie nagrzewanie wigcza sie po uptywie kilku se-
kund.

v Po zakonczeniu szybkiego nagrzewania rozlega sie
sygnat, a na wyswietlaczu gasnie symbol .

4. Wtozy¢ potrawe do komory piekarnika.

9 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg sterowanie pracg urzgadzenia.

9.1 Przeglad funkcji zegara

Za pomocag przycisku ® mozna wybrac rézne funkcje ze-
gara.

Funkcja zega- Zastosowanie

ra
Minutnik

Ustawienia minutnika mozna wprowa-
dzacd niezaleznie od trybu pracy. Minut-
nik nie ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia.

Czas trwania ® W przypadku ustawienia czasu trwania
urzgdzenie automatycznie przestaje
grza¢ po uptywie tego czasu.

Oproécz czasu trwania mozna ustawié
godzine, o ktdrej zakonczy sie tryb pra-
cy. Urzadzenie uruchamia sie automa-
tycznie w odpowiednim momencie,
dzieki czemu tryb pracy zostaje zakon-
czony o zgdanej godzinie.

Mozliwe jest ustawienie godziny.

Koniec ®

Godzina ®

9.2 Ustawianie minutnika

Minutnik dziata niezaleznie od trybu pracy. Minutnik
mozna ustawi¢ na 23 godziny i 59 minut zaréwno przy
wtgczonym, jak i wytgczonym urzgdzeniu. Minutnik po-
siada wtasny sygnat, dzieki temu mozna rozpoznag, czy
sygnat rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakoncze-
nie nastawionego czasu trwania.

1. Nacisng¢ przycisk O tyle razy, az na wyswietlaczu za-
znaczony zostanie &.

2. Ustawi¢ czas odliczany przez minutnik za pomocag
przycisku — lub +.

Przycisk Proponowana wartos¢
— 5 minut
+ 10 minutach

W przedziale do 10 minut czas alarmu mozna ustawic
w odstepach co 30 sekund. Nastepnie odstepy cza-

sowe sg tym wieksze, im wyzsza jest ustawiana war-
tosc.

v Po kilku sekundach minutnik wtgcza sie i odliczany
jest ustawiony czas.

v Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozlega
sie sygnat dzwiekowy, a czas widoczny na wyswietla-
czu jest ustawiony na zero.

3. W celu wytgczenia minutnika nacisng¢ dowolny przy-
cisk.

Zmiana ustawien minutnika

Ustawiony czas minutnika mozna w kazdej chwili zmie-

nic.

Wymaganie: Na wyswietlaczu zaznaczony jest &.

» Za pomocg przycisku — lub + zmieni¢ czas odliczany
przez minutnik.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzadzenie po
uptywie kilku sekund.

Anulowanie ustawien minutnika

Ustawiony czas minutnika mozna w kazdej chwili anulo-
wac.

Wymaganie: Na wyswietlaczu zaznaczony jest &.

» Za pomocy przycisku — zresetowad czas odliczany
przez minutnik do zera.

v Po kilku sekundach zmiana zostanie zastosowana
przez urzadzenie i gasnie &.

9.3 Nastawianie czasu trwania

Czas trwania trybu pracy mozna ustawi¢ w przedziale
do 23 godzin i 59 minut.

Wymaganie: Wprowadzone zostaty ustawienia rodzaju

grzania i temperatury lub stopnia mocy grzania.

1. Tyle razy nacisng¢ przycisk ®, az na wyswietlaczu za-
znaczony zostanie ©.

2. Ustawi¢ czas trwania za pomocg przycisku — lub +.

Przycisk Proponowana wartos¢
— 10 minutach

13



pl Funkcje zegara

Przycisk Proponowana wartos¢

+ 30 minutach

Ponizej jednej godziny czas trwania mozna ustawiac
w odstepach co jedng minute, nastepnie w odstepach
co 5 minut.

v Po kilku sekundach urzadzenie zaczyna sie nagrze-
wac i odliczany jest czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat, a czas
trwania widoczny na wyswietlaczu jest ustawiony na
Zero.

3. Po uptywie czasu trwania:

» Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat
przed uptywem ustawionego czasu.

» Aby ponownie ustawi¢ czas trwania, nacisngc¢
przycisk +.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie.

Zmiana ustawionego czasu trwania
W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

Wymaganie: Na wyswietlaczu zaznaczony jest O.

» Za pomocg przycisku — lub + zmieni¢ czas trwania.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzadzenie po
uptywie kilku sekund.

Anulowanie ustawien czasu trwania

W kazdej chwili mozna anulowac¢ ustawiony czas trwa-

nia.

Wymaganie: Na wyswietlaczu zaznaczony jest ©.

» Za pomocg przycisku — zresetowac czas trwania do
zera.

v Po uptywie kilku sekund zmiana zostanie zastosowa-
na przez urzgdzenie, ktére kontynuuje grzanie bez
ustawionego czasu trwania.

9.4 Ustawianie czasu zakonczenia

Godzine, o ktdrej zakonczy sie czas trwania, mozna

przesung¢ o maksymalnie 23 godziny i 59 minut.

Uwagi

= W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowa-
nia/pieczenia nie nalezy przesuwac czasu zakoncze-
nia, jezeli tryb pracy zostat juz uruchomiony.

= Aby potrawy nie ulegty zepsuciu, nie nalezy zostawiac
ich w komorze piekarnika przez zbyt dtugi czas.

Wymagania

= \WWprowadzone zostaty ustawienia rodzaju grzania i
temperatury lub stopnia mocy grzania.

= \WWprowadzone zostaty ustawienia czasu trwania.

1. Tyle razy nacisng¢ przycisk ®, az na wyswietlaczu za-
znaczony zostanie symbol ®.

2. Nacisna¢ przycisk — lub +.

v Na wyswietlaczu pojawia sie obliczony czas zakon-
czenia.
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3. Za pomocg przycisku — lub + przestawi¢ czas zakon-
czenia.

v Ustawienie zostanie zastosowane przez urzgdzenie
po uptywie kilku sekund, a na wyswietlaczu pojawi sie
ustawiony czas zakonczenia.

v Po osiggnieciu obliczonego czasu rozpoczecia urzg-
dzenie zaczyna sie nagrzewac i odliczany jest czas
trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat, a czas
trwania widoczny na wyswietlaczu jest ustawiony na
Zero.

4. Po uptywie czasu trwania:

» Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat
przed uptywem ustawionego czasu.

» Aby ponownie ustawi¢ czas trwania, nacisngc¢
przycisk +.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

Zmiana czasu zakonczenia

W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowania/
pieczenia zmiana ustawionego czasu zakonczenia jest
mozliwa wytgcznie przed uruchomieniem trybu pracy i
rozpoczeciem odliczania czasu trwania.

Wymaganie: Na wyswietlaczu zaznaczony jest ©®.

» Za pomocg przycisku — lub + przestawi¢ czas zakon-
czenia.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzadzenie po
uptywie Kilku sekund.

Anulowanie czasu zakonczenia

W kazdej chwili mozna skasowac ustawiony czas zakon-
czenia.

Wymaganie: Na wyswietlaczu zaznaczony jest ©.

» Za pomocg przycisku — cofngé czas zakonczenia do
aktualnej godziny plus ustawiony czas trwania.

v Po kilku sekundach urzgdzenie akceptuje zmiane |
zaczyna sie nagrzewac. Zaczyna sie odliczanie czasu
trwania.

9.5 Ustawianie godziny

Po podtaczeniu urzadzenia lub awarii zasilania na wy-
Swietlaczu miga godzina. Poczatkowym wskazaniem jest
godzina 12:00. Nalezy nastawi¢ aktualng godzine.
Wymaganie: Przetgcznik funkcji musi by¢ ustawiony na
pozycje zero o.

1. Za pomoca przycisku — lub + ustawi¢ godzine.

2. Nacisng¢ przycisk ®.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ustawiona godzina.

Zmiana ustawionej godziny

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiong godzine.

Wymaganie: Przetgcznik funkcji musi by¢ ustawiony na

pozycje zero o.

1. Tyle razy nacisnac¢ przycisk ®, az na wyswietlaczu za-
znaczony zostanie ©.

2. Za pomocg przycisku — lub + zmieni¢ godzine.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzgdzenie po
uptywie Kkilku sekund.
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10 Para

Zastosowanie pary umozliwia przyrzadzanie potraw w
wyjgtkowo delikatny sposob.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakoriczeniu pracy urzadzenia zaczekac, az zbior-
nik na wode ostygnie.

» Wyjac ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

10.1 Przed kazdym zastosowaniem trybu z
uzyciem pary

Przed kazdym kazdym zastosowaniem trybu z uzyciem
pary upewni¢ sie, ze w urzgdzeniu znajduje sie wystar-
czajgca ilos¢ wody.

Napetnianie zbiornika na wode

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze piekarnika

opary tatwopalnych ptynéw moga sie zapali¢. Drzwi

urzgdzenia mogag sie gwattownie otworzydé. Z komory

piekarnika mogg wydosta¢ sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewa¢ zadnych tatwopal-
nych ptynéw (np. napojéw alkoholowych).

» Do zbiornika wlewac¢ wytgcznie wode lub zalecany
przez nas roztwdr do odkamieniania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakoriczeniu pracy urzadzenia zaczekac, az zbior-
nik na wode ostygnie.

» Wyjg¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

Wymaganie: Stopien twardosci wody jest ustawiony pra-
widtowo.

— "Ustawianie twardosci wody", Strona 11
1. Nacisng¢ zbiornik na wode @ i wyjg¢ zbiornik @.

8.0
~

) O -~

2. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode @ i odkreci¢ @.

3. Napetni¢ zbiornik wodg do wysokosci oznaczenia ®@.

UJ
@l@

7 |
T -

~

~

4. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode @ i zakreci¢ @.
5. Zbiornik na wode ponownie umiesci¢ w otworze i do-
cisnac tak, aby sie zatrzasnat ®.

0
1 || G2
"¢

i

10.2 Dodatkowe zastosowanie pary

Podczas gotowania z zastosowaniem pary urzadzenie w
roznych odstepach czasu doprowadza pare do komory
piekarnika. Dzieki temu potrawa ma chrupigca skorke i
ISnigcg powierzchnie. Mieso jest soczyste w srodku, kru-
che i tylko w minimalnym stopniu zmniejsza swojg obje-
tosc.

Ustawianie dodatkowego zastosowania pary
Wymaganie: Zbiornik na wode jest napetniony.

— "Przed kazdym zastosowaniem frybu z uzyciem pary”,
Strona 15
1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ odpowiedni
rodzaj grzania.
Odpowiednie rodzaje grzania:
- 3D goragce powietrze
- Grzanie gorne/dolne O
- Grill z cyrkulacjg powietrza
2. Za pomocg regulatora temperatury ustawi¢ tempera-
ture w zakresie od 80°C do 240°C.
3. Ustawic¢ intensywnos¢ pary za pomoca przycisku .

Stopien Intensywnos$é
/I\ H H

52 niski

o mocna

]

v Po kilku sekundach urzgdzenie zaczyna sie nagrze-
wac i doprowadzac pare.
4. Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzgdzenie.
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5. Osuszy¢ komore piekarnika.
— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary”,
Strona 16

10.3 Regeneracja

Rodzaj grzania Odgrzewanie & umozliwia delikatne od-
grzanie ugotowanych potraw lub odswiezenie pieczywa
z poprzedniego dnia. Urzgdzenie automatycznie wtgcza
zastosowanie pary.

Ustawianie trybu Odgrzewanie

Wymagania
= Komora piekarnika ostygta.
= Zbiornik na wode jest napetniony.

— "Przed kazdym zastosowaniem frybu z uzyciem pa-

ry", Strona 15

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia Odgrzewanie @.

2. Ustawi¢ temperature za pomocg regulatora tempera-
tury.

v Po kilku sekundach urzgdzenie zaczyna sie nagrze-
wac i doprowadzad pare.

3. Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

4. Osuszy¢ komore piekarnika.
— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary”,
Strona 16

10.4 Po kazdym zastosowaniu trybu z
uzyciem pary

Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary nalezy
osuszy¢ urzadzenie.

Uwaga: Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszcze-

nia.
— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 24

Oproéznianie zbiornika na wode

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania
zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzagdzenia zaczekac, az zbior-

nik na wode ostygnie.
» Wyjac ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

UWAGA
Osuszanie zbiornika na wode w gorgcej komorze pie-
karnika prowadzi do uszkodzenia zbiornika.

» Nie suszy¢ zbiornika na wode w gorgcej komorze pie-

karnika.
Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn
powoduje uszkodzenia.
» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg sciereczkg i dostep-

nym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.
1. Nacisng¢ zbiornik na wode.

W N

8.
9.

Wyciggna¢ zbiornik na wode.

Odkreci¢ pokrywe zbiornika na wode.

Oproéznic¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomocg pty-
nu do mycia naczyn i doktadnie wyptukac¢ czystg wo-
da.

Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekka Scie-
reczka.

Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

Nasadzi¢ i zakreci¢ pokrywe zbiornika na wode.
Wtozy¢ pojemnik na wode.

Suszenie rynienki na skropliny

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

>

Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

1.
2

Otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Uwaga: Rynienka na skropliny [al znajduje sie ponizej

komory piekarnika.

Wode w rynience na skropliny @ usung¢ za pomocg
gabki i ostroznie wytrzec.

Osuszanie komory piekarnika

UWAGA

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urzag-
dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje uszko-
dzenia emalii.

>

>

Nie wtaczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory pie-
karnika znajduje sie woda.

Przed wigczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Wymaganie: Urzgdzenie ostygto.

1.

2.

Komore piekarnika wytrze¢ do sucha ggbkg lub miek-
kg Sciereczka.

Ewentualny osad z kamienia usung¢ Sciereczkg nasa-
czong octem, przemy¢ czystg wodg i wytrze¢ do su-
cha miekkg sciereczka.

Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

11 Termosonda

W celu uzyskania precyzyjnych rezultatéw pieczenia
wbic¢ termosonde w potrawe i ustawi¢ na urzgdzeniu
temperature wewnatrz potrawy. Po osiagnieciu ustawio-
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nej temperatury wewnatrz potrawy urzadzenie automa-
tycznie przestaje sie nagrzewac.



11.1 Odpowiednie rodzaje grzania do
stosowania z termosonda

Tylko okreslone rodzaje grzania umozliwiajg korzystanie
Z termosondy.

Odpowiednie rodzaje grzania:

= 3D goragce powietrze

= Delikatne gorgce powietrze
= Pizza@

= Grill z cyrkulacjg powietrza
= Grzanie gorne/dolne O

Uwaga: Jezeli po wtozeniu termosondy wybrany zosta-
nie nieodpowiedni rodzaj grzania, rozlega sie sygnat.

11.2 Wkiadanie termosondy

Uzywac termosondy dotgczonej do urzadzenia lub za-
mowi¢ odpowiednig termosonde w serwisie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

W przypadku zastosowania nieodpowiedniej termosondy

moze dojs¢ do uszkodzenia izolacji.

» Uzywac wytgcznie termosondy przeznaczonej do da-
nego typu urzadzenia.

UWAGA

Termosonda moze ulec uszkodzeniu.

» Nie przycig¢ przewodu termosondy.

» Aby termosonda nie zostata uszkodzona przez zbyt
wysokg temperature, nalezy zachowac kilkucentyme-
trowg odlegtos¢ miedzy grzatkg grilla a termosonda.
Podczas pieczenia mieso moze wyrastad.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Termosonda jest ostra.

» Zachowad ostroznosc¢ w przypadku korzystania z ter-
mosondy.

1. Termosonde umiesci¢ ukosnie w najgrubszym miej-
Scu migsa.
Upewni¢ sig, ze koncowka termosondy jest prawidto-
WO umieszczona w miesie:
- Koncéwka musi by¢ wbita w mieso mniej wiecej
posrodku.
- Koncoéwka nie moze by¢ wbita w ttuszcz.
- Koncdéwka nie moze stykac¢ sie z naczyniem lub ko-
sémi.
2. Potrawe z umieszczong w niej termosondg wtozy¢ do
komory piekarnika.
Potrawe, najlepiej umieszczong w naczyniu, ustawic
na srodku rusztu.
3. Umiescic¢ ztgcze termosondy w gniezdzie po lewe;j
stronie komory piekarnika.

Programy pl

Uwagi

= Wyjecie termosondy w trakcie pracy urzgdzenia spo-
woduje zresetowanie wszystkich ustawien.

= Nie wyjmowac termosondy w celu obrécenia potrawy.
Po obrdceniu nalezy sprawdzi¢ prawidtowe potozenie
termosondy w potrawie.

11.3 Wprowadzanie ustawien termosondy

Termosonda dokonuje pomiaru temperatury wewnatrz
potrawy w przedziale od 30°C do 99°C.

Wymagania

= Potrawa z wtozong termosondg znajduje sie w komo-
rze piekarnika.

= Termosonda jest podtgczona do gniazda w komorze
piekarnika.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ odpowiedni
rodzaj grzania.

v Na wyswietlaczu swieci sie 3, a obok temperatury ko-
mory piekarnika pojawia sie wskazanie temperatury
wewnatrz potrawy.

2. Ustawi¢ temperature wewnatrz potrawy za pomoca
przycisku — lub +.

3. Za pomocg regulatora temperatury ustawi¢ tempera-
ture komory piekarnika.

Ustawi¢ temperature komory piekarnika tak, aby byta
co najmniej 10°C wyzsza od temperatury wewnatrz
potrawy.

Nie ustawiaé temperatury komory piekarnika powyzej
250°C.

v Po kilku sekundach urzgdzenie zaczyna sie nagrze-
wac.

v Po lewej stronie pojawia sie aktualna temperatura we-
wnatrz potrawy, po prawej stronie widoczna jest usta-
wiona wartos¢, np. 15°C|75°C. Aktualna temperatu-
ra wewnatrz potrawy pojawia sie dopiero po osiggnie-
ciu wartosci 10°C.

v Po osiggnieciu ustawionej temperatury wewnatrz po-
trawy rozlega sie sygnat, a widoczna na wyswietlaczu
aktualna temperatura wewnatrz potrawy jest rowna
ustawionej temperaturze wewnatrz potrawy, np.
75°C|75°C.

4. /N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Komora piekarnika, wyposazenie i termosonda sg

bardzo gorgce.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i termoson-
dy z komory piekarnika zawsze uzywac tapek ku-
chennych.

Po osiggnieciu zgdanej temperatury wewnatrz potra-

wy:

» Wytgczy¢ urzadzenie.

» Wyjg¢ termosonde z gniazda w komorze piekarni-
ka.

» Wyciggng¢ termosonde z potrawy i wyjgé¢ z komory
piekarnika.

12 Programy

Programy wspomagajg przygotowanie réznych potraw i
automatycznie wybierajg optymalne ustawienia.

12.1 Naczynia do programow

Uzywac naczyn odpornych na dziatanie wysokiej tempe-
ratury do 300°C.
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Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub ceramiki
szklanej. Pieczen powinna przykrywac ok. 2/3 naczynia.

Nieodpowiednie sg naczynia wykonane z nastepujgcych

materiatow:

= jasne, btyszczgce aluminium

= nieszkliwiona glina

= tworzywa sztuczne lub uchwyty z tworzywa sztuczne-
go

12.2 Ustawienia programéw

Urzadzenie wybiera optymalny rodzaj grzania, tempera-
ture oraz czas trwania.

W celu uzyskania optymalnych wynikéw gotowania wy-
starczy ustawi¢ wage potrawy.

12.3 Tabela programow

Uwaga: Rezultat gotowania zalezy od jakosci i wtasciwo-
Sci produktow spozywczych. Uzywac swiezych produk-
tow spozywczych, najlepiej schtodzonych w loddwce.
Uzywacé mrozonych potraw bezposrednio po ich wyjeciu
z zamrazarki.

Programy parowe

W przypadku niektdrych programéw urzadzenie automa-
tycznie wykorzystuje dodatkowe zastosowanie pary.
Programy z dodatkowym zastosowaniem pary sg zazna-
czone w tabeli programdw. Przestrzegad informacji doty-
czacych trybu z uzyciem pary.

— "Para", Strona 15

Numery programow sg przypisane do okreslonych potraw.

Nr Potrawa Naczynia Przedzial wagowy Dodawanie @ Wyso- Wskazowki
Ustawiona waga plynu kos¢
wsu-
niecia

01 Chalka, wieniec Blacha do piecze- 0,6 - 1,5 kg nie 3 Komora piekarnika
drozdzowy ' nia z papierem do  Waga ciasta musi by¢ na poczatku

pieczenia zimna.

02 Woyrastanie ciasta Miska na ruszcie 0,5-1,5kg nie 2 Komora piekarnika
drozdzowego' Waga ciasta musi by¢ na poczatku

zimna.

03 Chleb pszenny, chleb Blacha do piecze- 0,5-2,0 kg nie 2 Komora piekarnika
pszenny mieszany na nia z papierem do Waga ciasta musi by¢ na poczatku
blasze' pieczenia zimna.

04 Chleb pszenny, chleb Forma prostokatna, 0,8-2,0 kg nie 2 Komora piekarnika
pszenny mieszany w  nattuszczona i Waga ciasta musi by¢ na poczatku
formie prostokatnej’ oprészona maka zimna.

05 Chleb biaty na blasze' Blacha do piecze- 0,5-2,0 kg nie 2 W przypadku piecze-
nia z papierem do  Waga ciasta nia 2 bochenkow w
pieczenia tym samym czasie na-

lezy podac¢ wage ciez-
szego bochenka.

06 Chleb zytni mieszany' Forma prostokatna, 0,8-2,0 kg nie 2 Komora piekarnika
nattuszczona i Waga ciasta musi by¢ na poczatku
oprészona makag zimna.

07 Chleb pita’ Blacha do piecze- 0,4 - 1,0 kg nie 3 Komora piekarnika
nia z papierem do  Waga ciasta musi by¢ na poczatku
pieczenia zimna.

08 ziemniaki pieczone, brytfanka uniwersal- 0,3-1,5 kg nie 3 -

cale na Waga catkowita
nieobrane, maczyste
ziemniaki
09 potrawa jednogarnko- wysoka brytfanna z 0,5-2,5 kg wedtug prze- 2 warzywa, ktore wyma-

wa, z warzywami
wegetarianska

pokrywg

Waga catkowita

pisu

gajg dtuzszego czasu
gotowania (np. mar-
chewki) pokroi¢ na
mniejsze kawatki niz
warzywa o krotkim
czasie gotowania
(np. pomidory)

" Program parowy (zbiornik na wode musi by¢ napetniony)
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Nr Potrawa Naczynia Przedzialt wagowy Dodawanie @ Wyso- Wskazowki
Ustawiona waga plynu kos¢
wsu-
niecia
10 gulasz wysoka brytfanna z  0,5-2,5 kg wedtug prze- 2 najpierw wtozy¢ mieso,

mieso wotowe lub wie-

pokrywg

Waga catkowita

pisu

a nastepnie przykryd

przowe pokrojone w warzywami
kostke, z warzywami nie obsmazac¢ wcze-
Sniej miesa
11 Ryba, cala’ Brytfanna bez po- 0,8-1,5 kg nie 2 umiesci¢ w naczyniu w
gotowy do przyrzadze- krywy lub blacha Waga ryby potozeniu ptywajgcym
nia, w przyprawach do pieczenia
12 Kurczak, bez farszu' Brytfanna bez po-  0,9-1,5 kg nie 2 wtozy¢ do naczynia
gotowy do przyrzadze- krywy lub blacha waga kurczaka piersig do gory
nia, w przyprawach do pieczenia
13 Porcje kurczaka' Brytfanna bez po-  0,1-0,8 kg nie 3 -
gotowy do przyrzadze- krywy lub blacha Waga najciezsze-
nia, w przyprawach do pieczenia go kawatka
14 piers indyka brytfanna ze szkla- 0,5-2,5 kg przykry¢ spdd 2 -
w jednym kawatku, w  ng pokrywag waga piersi z indy- brytfanny, ew.
przyprawach ka dodac¢ maks.
250 g warzyw
15 Kaczka, bez farszu'’ Brytfanna bez po- 1,3-2,5 kg nie 2 wtozy¢ do naczynia
gotowy do przyrzadze- krywy lub blacha Waga kaczki piersig do gory
nia, w przyprawach do pieczenia
16 Ges, bez farszu’ Brytfanna bez po-  2,3-4,5 kg nie 2 wtozy¢ do naczynia
gotowy do przyrzadze- krywy lub blacha Waga gesi piersig do gory
nia, w przyprawach do pieczenia
17 Udka gesi Szklana brytfanna  0,3-0,8 kg Przykry¢ 2 -
gotowy do przyrzadze- bez pokrywy na Waga najciezsze- spdd brytfan-
nia, w przyprawach ruszcie go kawatka ny
18 sztufada brytfanna z pokry-  0,5-2,5 kg mieso podla¢ 2 nie obsmazac¢ wcze-
np. rozbratel, plecow- wa waga miesa np. bulionem Sniej miesa
ka, udo lub pieczen lub wodg
wotowa marynowana
19 Filet wotowy, $rednio Brytfanna bez po-  0,8-2,0 kg nie 2 nie obsmazac wcze-
wypieczony' krywy lub blacha waga miesa sniej migsa
gotowy do przyrzadze- do pieczenia
nia, w przyprawach
20 rostbef, srednio wy-  brytfanna bez po-  0,5-2,5 kg nie 2 mieso wktadaé do na-
pieczony krywy waga miesa czynia ttuszczem do
gotowy do przyrzadze- gory
nia, w przyprawach nie obsmazac¢ wcze-
Sniej miesa
21 Zrazy zawijane woto- brytfanna z pokry-  0,5-2,5 kg zrazy zalad 2 nie obsmazac¢ wcze-
we wa waga wszystkich  np. bulionem $niej miesa
z farszem warzywnym zrazow zawijanych Iub wodg
lub miesnym z farszem
22 pieczen rzymska, brytfanna z pokry-  0,5-2,5 kg nie 2 nie obsmazac wcze-
Swieza wa waga pieczeni Sniej miesa
masa miesna z miesa
wotowego, wieprzowe-
go lub jagniecego
23 udziec jagniecy, sred- brytfanna z pokry-  0,5-2,5 kg przykry¢ spod 2 nie obsmazac wcze-
nio wypieczony wa waga miesa brytfanny, ew. Sniej miesa

bez kosci, w przypra-
wach

doda¢ maks.
250 g warzyw

" Program parowy (zbiornik na wode musi by¢ napetniony)
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pl Zabezpieczenie przed dzie¢mi
Nr Potrawa Naczynia Przedzial wagowy Dodawanie @ Wyso- Wskazowki
Ustawiona waga pilynu kos¢
WSsu-
niecia
24 Udziec jagniecy, do-  brytfanna z pokry-  0,5-2,5 kg przykry¢ spod 2 nie obsmazacé wcze-
brze wypieczony wa waga miesa brytfanny, ew. sSniej miesa
bez kosci, w przypra- dodad¢ maks.
wach 250 g warzyw
25 pieczen cieleca, z brytfanna z pokry-  0,5-3,0 kg przykry¢ spod 2 nie obsmazacé wcze-
przerostami tluszczu wg waga miesa brytfanny, ew. sSniej miesa
np. poledwica, bio- dodaé maks.
drowka 250 g warzyw
26 pieczen cieleca, chu- brytfanna z pokry-  0,5-2,5 kg przykry¢ spod 2 nie obsmazadé wcze-
da wa waga miesa brytfanny, ew. Sniej miesa
np. poledwica lub ogo- dodacé maks.
nowka 250 g warzyw
27 udziec sarni brytfanna z pokry-  0,5-2,0 kg przykry¢ spod 2 -
bez kosci, doprawiony wa waga miesa brytfanny, ew.
solg dodac¢ maks.
250 g warzyw
28 Pieczen z karkowki Brytfanna bez po-  0,8-2,5 kg nie 2 nie obsmazac¢ wcze-
bez kosci, w przypra-  krywy lub blacha waga miesa Sniej miesa
wach do pieczenia
29 Pieczen wieprzowa ze Brytfanna bez po- 1,0-2,0 kg nie 2 wktada¢ do naczynia
skora krywy lub blacha waga miesa ttuszczem do gory,
np. topatka, w przypra- do pieczenia skore starannie na-
wach, z nacietg skoérg trzed solg
30 Pieczen z poledwicy brytfanna ze szkla- 0,5-2,5 kg przykry¢ spod 2 nie obsmazac wcze-
wieprzowej ng pokrywg waga miesa brytfanny, ew. Sniej miesa

w przyprawach

doda¢ maks.
250 g warzyw

12.4 Ustawianie programu

Uwaga: Po uruchomieniu programu nie mozna zmienic
programu ani wagi.
1. Ustawi¢ Programy @ za pomocag przetgcznika funkcji.
2. Ustawi¢ zadany program za pomocag przycisku —
lub +.
3. Za pomocg regulatora temperatury ustawi¢ wage po-
trawy.
Zawsze ustawia¢ najbardziej zblizong, ale wyzszg wa-
ge. Wage mozna ustawiac¢ tylko w przewidzianym za-
kresie.

4. Po zakonczeniu programu:

» Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat
przed uptywem ustawionego czasu.

» W celu ustawienia czasu trwania dopiekania naci-
snac przycisk +. Urzadzenie kontynuuje grzanie
przy uzyciu ustawien danego programu.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzadzenie.

Aby sprawdzi¢ czas trwania programu, nacisnac przy-
cisk ©. Nie mozna zmieni¢ czasu trwania.

Po kilku sekundach uruchamiany jest program i wtg-
cza sie odliczanie czasu trwania.
Po zakoniczeniu programu rozlega sie sygnat, a czas
trwania widoczny na wyswietlaczu jest ustawiony na
Zero.

13 Zabezpieczenie przed dzieé¢mi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta-

wien.
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13.1 Aktywacja i dezaktywacja
zabezpieczenia przed dzieémi

Wymaganie: Przetgcznik funkcji jest ustawiony na pozy-
cje zero o.



» Przytrzymacd przycisk e, az na wyswietlaczu pojawi
sie =,

Utrzymywanie ciepta przez dtuzszy czas pl

» Aby dezaktywowac zabezpieczenie przed dzie¢mi,
nacisnac i przytrzymac przycisk =, az na wyswietla-
czu zgasnie =,

14 Utrzymywanie ciepta przez dtuzszy czas

Urzadzenie umozliwia utrzymywanie ciepta potraw za
pomocg Grzanie goérne/dolne nawet przez 70 godzin w
temperaturze od 85°C do 140°C bez koniecznosci wtag-
czania lub wytgczania urzadzenia.

14.1 Ustawianie utrzymywania ciepta przez
dluzszy czas

Uwagi

= W przypadku otwarcia drzwi urzgdzenia w trakcie try-
bu pracy, urzgdzenie przestaje sie nagrzewad. Po za-
mknieciu drzwi urzgdzenia, proces nagrzewania jest
kontynuowany.

= Po uruchomieniu programu nie mozna go zmieni¢ ani
przerwad.

= Nie mozna przesungc¢ czasu zakonczenia.

Wymaganie: Ustawienie podstawowe ¢/ jest aktywowa-
ne.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 21

1. Ustawi¢ Programy @ za pomocg przetgcznika funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie 5Akk.

2. Ustawi¢ temperature za pomocag regulatora tempera-
tury.

3. Tyle razy nacisng¢ przycisk ®©, az na wyswietlaczu za-

znaczony zostanie symbol ©.

. Ustawi¢ czas trwania za pomocg przycisku — lub +.

v Po kilku sekundach urzgdzenie zaczyna sie nagrze-
wac i odliczany jest czas trwania.

5. Po uptywie czasu trwania czas widoczny na wyswie-
tlaczu jest ustawiony na zero. Urzgadzenie przestaje
sie nagrzewac i reaguje jak zwykle.

» Wytaczy¢ urzadzenie.
Po uptywie ok. 10 do 20 minut urzadzenie wytgczy
sie automatycznie.

=y

15 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

15.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Wskaza- Ustawienie podstawowe Wybor
nie
cii Czas trwania sygnatu po uptywie czasu trwa- = 10 sekund
nia pieczenia lub czasu odliczanego przez £ =30 sekund'
minutnik 3 =2 minuty
chd Czas zapisywania ustawien { = 3 sekundy’
£ = 6 sekund
3 =10 sekund
i3 Dzwiegk przyciskow przy ich nacisnieciu O = wyt.
{=wt'
ciH Jasnosc podswietlenia wyswietlacza { = ciemny
Z = $rednia
3 = jasny'’
cl5 Wyswietlanie czasu zegarowego 0 = wytgczenie wyswietlania godziny
! = wyswietlanie godziny'
cdb Mozliwos¢ ustawienia zabezpieczenia przed I = nie
dzie¢mi ! =tak’' = tak
c = tak, z blokadg drzwi
ci Oswietlenie komory piekarnika w trakcie pra- & = nie
cy {=tak' = tak
chf Czas pracy wentylatora po wytgczeniu { = krotki
2 = dredni’

' Ustawienie fabryczne (moze byé rézne zaleznie od typu urzadzenia)
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Wskaza- Ustawienie podstawowe Wybor
nie
3 = dtugi
Y = bardzo dtugi
chg Doposazenie w teleskopowy system wysuwa- & = nie? (przypadku prowadnic i pojedynczego systemu
nia blach' wysuwania blach)
! = tak (w przypadku podwdjnego i potrdjnego systemu
wysuwania blach)
cil Utrzymywanie ciepta przez dtuzszy czas 0 = nie?
I = tak
cil Stopien twardosci wody il = zmiekczona
! = miekka (do 1,5 mmol/l)
c = $rednia (1,5-2,5 mmol/l)
3 =twarda (2,5 - 3,8 mmol/I)
Y = bardzo twarda (powyzej 3,8 mmol/l)?
ciZ Automatyczne szybkie nagrzewanie od 0 = nie
200°C ! = tak?
ci3 Przywrdcenie wszystkich ustawien fabrycz- 0 = nie?
nych ! =tak

Ustawienia Home Connect

— "Home Connect ", Strona 22

15.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Nacisngc¢ przycisk O i przytrzymac przez ok. 4 sekun-
dy.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe, np. cli 2.

2. Zmieni¢ ustawienie za pomocag regulatora temperatu-
ry.

3. Za pomocg przycisku — lub + przejs¢ do nastepnego
ustawienia podstawowego.

4. Aby zapisac¢ zmiany, nacisna¢ przycisk © i przytrzy-
mac przez ok. 4 sekundy.

Uwaga: Po awarii zasilania zmiany ustawien podstawo-

wych pozostajg zapisane.

Anulowanie zmian ustawien podstawowych

» Wtaczanie i wytgczanie urzgdzenia za pomoca prze-
tgcznika funkcji.

v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie beda zapi-
sywane.

16 Home Connect

To urzadzenie moze sie tgczy¢ z siecia. Potaczy¢ urza-
dzenie z urzgdzeniem mobilnym, aby umozliwi¢ sobie
obstugiwanie jego funkcji przy uzyciu aplikacji Ho-

me Connect, dostosowywanie jego ustawien podstawo-
wych i monitorowanie jego aktualnego stanu.

Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich
krajach. Dostepnosé funkcji Home Connect jest uzalez-
niona od dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzyt-
kownika. Informacje na ten temat mozna znalez¢

na: www.home-connect.com.

Aplikacja Home Connect prowadzi uzytkownika przez
caty proces rejestracji. W celu dokonania ustawien nale-
zy postepowacd zgodnie ze wskazéwkami generowanymi
przez aplikacje Home Connect.

Wskazowka: Nalezy sie tez stosowaé do wskazéwek

wyswietlanych w aplikacji Home Connect.

Uwagi

= Nalezy przestrzegac zasad bezpieczenstwa zawartych
W niniejszej instrukcji obstugi i upewnic sig, ze bedg
one przestrzegane takze w przypadku zdalnego stero-

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

wania urzgdzeniem za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect.
— "Bezpieczeristwo", Strona 2

= Obstuga urzadzenia przy uzyciu znajdujgcych sie na
nim elementéw ma zawsze pierwszenstwo. W tym
czasie obstuga urzgdzenia za posrednictwem aplika-
cji Home Connect nie jest mozliwa.

= W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzgdze-
nie zuzywa maks. 2 W energii.

16.1 Konfiguracja Home Connect

Wymagania

» Urzagdzenie jest juz podtgczone do sieci elektrycznej i
wtgczone.

= Dostepne jest mobilne urzadzenie koncowe z aktual-
ng wersjg systemu operacyjnego iOS lub Android,
np. smartfon.

= W miejscu ustawienia urzgdzenie znajduje sie w za-
siegu domowej sieci WLAN (Wi-Fi).

= Mobilne urzadzenie koncowe oraz urzadzenie znajdu-
ja sie w zasiegu sygnatu sieci domowej WLAN.

2 Ustawienie fabryczne (moze byé rézne zaleznie od typu urzgdzenia)
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1. Zeskanowac¢ nastepujacy kod QR.

16.2 Home Connect Ustawienia

W menu ustawien podstawowych urzadzenia mozna dopasowac ustawienia Home Connect oraz ustawienia sieciowe.

Home Connect pl

Aplikacje Home Connect mozna zainstalowac i podta-
czy¢ urzagdzenie korzystajgc z kodu QR.

2. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi
przez aplikacje Home Connect.

Ustawienie Wybor lub wyswietlanie Objasnienie
HC O Potgczenie z siecig 0 i 3 to wskazania, ktdrych nie mozna ustawic.
I - Nie potaczono
! - Potgcz automatycznie
c - Potgcz recznie
3 - Potgczono
HC 02 Potgczenie z aplikacjg Ho- 0i 2 to wskazania, ktérych nie mozna ustawic.
me Connect
0 - Gotowe
! - kaczenie
£ - Potaczono
HC O3 WiFi Jesli aktywowana jest sie¢ Wi-Fi, mozna uzy¢ Home Connect.
0 - Wyt W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzgdzenie zuzywa
{ - Aktywacja maksymalnie 2 W.
c - Wt c to wskazanie, ktdérego nie mozna ustawic.
HE 04 Zdalne wigczanie Jesli zdalne wigczanie jest dezaktywowane, w aplikacji mozna
I - Dezaktywowano wyswietlac tylko stan pracy urzadzenia.
! - Recznie' W przypadku recznego uruchamiania zdalnego witgczania nale-
c - Na state zy je aktywowac za kazdym razem przed uruchomieniem urzg-
dzenia za pomoca aplikacji. Jesli drzwi urzgdzenia zostang
otwarte w ciggu 15 minut po aktywacji zdalnego wtaczania lub
zakonczeniu trybu pracy, zdalne wigczanie zostanie dezaktywo-
wane.
W przypadku ustawienia zdalnego wtgczania na state mozna w
kazdej chwili uruchomic¢ i obstugiwac urzadzenie zdalnie.
HC 05 Aktualizacja oprogramowania Ustawienie jest wyswietlane wytgcznie, gdy dostepna jest aktu-
{ - Aktualizacja dostepna alizacja.
c - Uruchom aktualizacje { to wskazanie, ktérego nie mozna ustawic.
HC 06 Zdalna diagnostyka Ustawienie jest wyswietlane wytacznie, gdy pracownik serwisu

D - Niedozwolona'
{ - Dozwolona

probuje uzyskac dostep do urzgdzenia.

16.3 Obstuga urzadzenia za pomoca aplikaciji

Home Connect

Aplikacja Home Connect umozliwia zdalne wprowadze-

nie ustawien i uruchomienie urzadzenia.
/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Wymagania

= yrzadzenie jest wigczone.

= Urzadzenie jest potgczone z siecig domowg oraz z
aplikacjg Home Connect.

= Aby mozliwe byto wprowadzenie ustawien urzadzenia
za pomocg aplikacji, w ustawieniu podstawowym L &
Y musi by¢ zaznaczone reczne lub state wigczanie

Przechowywane w komorze piekarnika tatwopalne

przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych przedmiotow
w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczy¢ urzadze-
nie lub wyciggnac¢ wtyczke, a drzwi pozostawi¢ za-
mkniete, aby ugasi¢ ewentualne ptomienie.

' Ustawienie fabryczne

zdalne.

1. W celu aktywacji zdalnego wtgczania ustawic¢ prze-
tacznik funkcji na d.

2. Wprowadzi¢ urzadzenie w aplikacji i przesta¢ do urza-
dzenia.
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16.4 Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje opro-
gramowanie urzgdzenia, np. dokonuje jego optymaliza-
cji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen, jak rowniez ofe-
ruje dodatkowe funkcje i ustugi.
Warunkiem jest zarejestrowanie sie jako uzytkownik Ho-
me Connect, zainstalowanie aplikacji na mobilnym urza-
dzeniu koncowym oraz nawigzanie potgczenia z serwe-
rem Home Connect.
Aplikacja Home Connect informuje o dostepnosci aktu-
alizacji oprogramowania i mozna przeprowadzi¢ aktuali-
zacje za posrednictwem aplikacji. Po pomysinym pobra-
niu aktualizacji uzytkownik moze rozpocza¢ ich instala-
cje za posrednictwem aplikacji Home Connect, jezeli jest
zalogowany w swojej sieci domowej WLAN (WiFi). Po
pomyslinej instalacji aplikacja Home Connect informuje o
zakonczeniu procesu.
Uwagi
= Aktualizacja oprogramowania przebiega w dwdch eta-
pach.
- Pierwszym etapem jest pobranie aktualizacji.
— Drugi etap to instalacja na urzgdzeniu.
= W czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciggu uzywac urzadzenia. W zaleznosci od dokona-
nych przez uzytkownika ustawien aplikacji aktualizacje
oprogramowania mogg tez by¢ pobierane automa-
tycznie.
= |nstalacja trwa kilka minut. Podczas instalacji nie moz-
na korzystac z urzadzenia.
= Zalecamy jak najszybsze przeprowadzanie aktualizaciji
waznych ze wzgleddéw bezpieczenstwa.

16.5 Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac¢ dostep do urzadzenia za posred-
nictwem funkcji diagnostyki zdalnej, jezeli uzytkownik

zwrdci sie do serwisu z odpowiednim wnioskiem, urzg-
dzenie jest potgczone z Home Connect serwerem, a
funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w kraju uzytko-
wania urzgdzenia.

Wskazowka: Szczegdtowe informacje oraz wskazowki
na temat dostepnosci zdalnej diagnostyki w danym kra-
ju mozna znalezé w zaktadce Serwis/Wsparcie technicz-
ne na lokalnej stronie internetowej: www.home-
connect.com.

16.6 Ochrona danych

Nalezy sie zapoznac z informacjami dotyczgcymi ochro-
ny danych.

Podczas pierwszego potaczenia urzadzenia z podtgczo-

ng do Internetu siecig domowg urzgdzenie przesyta na-

stepujgce kategorie danych do serwera Home Connect

(pierwsza rejestracja):

= Jednoznaczny identyfikator urzadzenia (ztozony z klu-
czy urzadzenia i adresu MAC zintegrowanego modutu
telekomunikacyjnego Wi-Fi.

» Certyfikat bezpieczenstwa modutu komunikacyjnego
Wi-Fi (w celu informatycznego zabezpieczenia pota-
czenia).

= Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja sprzeto-
wa urzagdzenia.

= Status ewentualnego przeprowadzonego wczesniej
przywrocenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect i
jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po raz
pierwszy skorzysta¢ z funkcji Home Connect.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze funkcje Home Connect sg
dostepne tylko w potgczeniu z aplikacja Home Connect.
Informacje dotyczgce ochrony danych mozna wyswietlad
w aplikacji Home Connect.

17 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc¢, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

17.1 Srodek czyszczacy

Aby unikng¢ uszkodzenia réznych powierzchni urzadze-
nia, nalezy unika¢ stosowania nieodpowiednich srodkdéw
czyszczacych.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszkodze-

nia powierzchni urzadzenia.

» Nie nalezy stosowac zrgcych ani sciernych srodkéw
czyszczacych.

17.2 Odpowiednie srodki czyszczace

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawartosci
alkoholu.

» Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do

~ Czyszczenia na ciepto.

Srodek do czyszczenia piekarnikdw w nagrzanej komo-

rze piekarnika powoduje uszkodzenie emalii.

» Nigdy nie stosowac srodka do czyszczenia piekarni-
kéw w nagrzanej komorze piekarnika.

» Przed nastepnym nagrzaniem usungc¢ wszelkie pozo-
statosci z komory piekarnika i z drzwi urzadzenia.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukcii.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed uzy-
ciem.

Uzywad wytacznie odpowiednich srodkéw czyszczacych, ktdre sg przeznaczone do czyszczenia réznych powierzchni

urzadzenia.
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Postepowac zgodnie z instrukcjg czyszczenia urzgdzenia.

Front urzadzenia

Powierzchnia

Odpowiednie srodki
czyszczace

Wskazowki

Stal nierdzewna

Gorgca woda z deter-
gentem

Specjalne srodki do
pielegnaciji stali nie-
rdzewnej, przeznaczo-
ne do czyszczenia roz-
grzanych powierzchni

W celu unikniecia korozji natychmiast usuwac z powierzchni ze stali
nierdzewnej osady z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.
Rozprowadzi¢ cienkg warstwe srodka do pielegnaciji stali nierdzewne;.

Tworzywa sztucz-
ne lub powierzch-
nie lakierowane

np. pulpit obstugi

Gorgca woda z deter-
gentem

Nie uzywac ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do szkta.

Drzwi urzadzenia

Obszar

Odpowiednie $rodki
czyszczace

Wskazowki

Szyby w drzwiach

Gorgca woda z deter-
gentem

Spirala do czyszczenia
stali szlachetnej

Nie uzywac skrobaczki do szkia.

Wskazowka: W celu doktadnego oczyszczenia zdemontowaé szyby w
drzwiach.
— "Drzwi urzgdzenia®, Strona 28

Naktadka drzwi

Ze stali nierdzewnej:
Srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej

Z tworzywa sztuczne-
go:

Gorgca woda z deter-
gentem

Nie uzywac ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do szkta.

Wskazowka: W celu doktadnego oczyszczenia zdjg¢ naktadke drzwi.
— "Drzwi urzgdzenia", Strona 28

Uchwyt drzwi

Gorgca woda z deter-
gentem

Aby uniknac¢ plam, ktérych nie mozna usung¢, nalezy natychmiast
usuwac srodek do odkamieniania z uchwytu drzwi.

Komora

Obszar

Odpowiednie srodki
czyszczace

Wskazowki

Powierzchnie
emaliowane

Gorgca woda z deter-
gentem

Woda z octem

Srodek do czyszczenia
piekarnikéw

Spirala do czyszczenia
stali szlachetnej

W przypadku silnego zabrudzenia namoczy¢ i wyczysci¢ szczoteczka
lub druciakiem ze stali nierdzewnej.

W celu osuszenia komory piekarnika po czyszczeniu nalezy pozosta-
wi¢ otwarte drzwi urzadzenia.

Wskazowka: Najlepszym rozwigzaniem jest stosowanie funkcji czysz-
czenia.
— "Pyroliza”, Strona 26

Uwagi

= Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach, co powo-
duje niewielkie roznice w kolorze. Nie ma to zadnego wptywu na
sprawnosé urzgdzenia.Nie ma to zadnego wptywu na sprawnosé
urzadzenia.

= Krawedzi cienkich blach nie mozna catkowicie pokry¢ emalig, dla-
tego mogg by¢ szorstkie. Nie zmniejsza to skutecznosci zabezpie-
czenia antykorozyjnego.

= Pozostatosci produktdow spozywczych powodujg powstawanie biate-
go osadu na powierzchniach emaliowanych. Osad ten nie stanowi
zagrozenia dla zdrowia. Nie ma to zadnego wptywu na sprawnos¢
urzadzenia.Nie ma to zadnego wptywu na sprawnos¢ urzgdzenia.
Osad mozna usung¢ za pomoca kwasku cytrynowego.

Ostona zarowki
piekarnika

Gorgca woda z deter-
gentem

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek do czyszczenia
piekarnikdéw.
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Obszar Odpowiednie $rodki Wskazowki
czyszczace
Prowadnice = Gorgca woda z deter- W przypadku silnego zabrudzenia namoczy¢ i wyczysci¢ szczoteczka
gentem lub druciakiem ze stali nierdzewne,;.
= Spirala do czyszczenia \Wskazéwka: W celu przeprowadzenia czyszczenia zdjaé prowadnice.
stali szlachetne — "Prowadnice", Strona 32
Wyposazenie = Gorgca woda z deter- W przypadku silnego zabrudzenia namoczy¢ i wyczysci¢ szczoteczkg

gentem

lub druciakiem ze stali nierdzewne;.

» Srodek do czyszczenia Emaliowane akcesoria mozna myé w zmywarce.

piekarnikdw
= Spirala do czyszczenia
stali szlachetnegj

Zbiornik na wode = Gorgca woda z deter-
gentem

W celu usuniecia pozostatosci produktow spozywczych po zakoncze-
niu czyszczenia, doktadnie wyptukac zbiornik czystg woda.

W celu osuszenia zbiornika na wode po zakoriczeniu czyszczenia po-
zostawi¢ zbiornik do wyschniecia przy otwartej pokrywie. Osuszy¢
uszczelke pokrywy.

Nie my¢ w zmywarce.

Termosonda = Gorgca woda z deter-
gentem

W przypadku silnego zabrudzenia uzy¢ szczoteczki.
Nie my¢ w zmywarce.

17.3 Czyszczenie urzadzenia

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nalezy je czyscic
wytgcznie zgodnie z zaleceniami i przy uzyciu odpowied-

nich srodkéw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzadzenie ostygnie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palid.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

Wymaganie: Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
srodkow czyszczacych.

— "Srodek czyszczacy" Strona 24
1. Urzadzenie czysci¢ zmywakiem i gorgcg wodg z de-
tergentem.
» W przypadku niektérych powierzchni mozna zasto-
sowac alternatywne srodki czyszczace.
— "Odpowiednie srodki czyszczgce", Strona 24
2. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

18 Pyroliza

Funkcja czyszczenia Pyroliza ) umozliwia uzyskanie
efektu zblizonego do samoczynnego oczyszczania ko-
mory piekarnika.

Komore piekarnika mozna czysci¢ przy uzyciu funkcji
czyszczenia co 2-3 miesigce. W razie potrzeby mozna
czesciej korzystac z funkcji czyszczenia.

Funkcja czyszczenia zuzywa ok. 2,5 - 4,8 kilowatogo-
dzin.

18.1 Przygotowanie urzadzenia do funkcji
czyszczenia

Aby uzyskac dobry rezultat czyszczenia, nalezy doktad-
nie przygotowac urzadzenie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Przechowywane w komorze piekarnika tatwopalne

przedmioty moga sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych przedmiotéw
w komorze piekarnika.
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» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczy¢ urzadze-
nie lub wyciagnac¢ wtyczke, a drzwi pozostawic za-
mkniete, aby ugasi¢ ewentualne ptomienie.

W trakcie trwania funkcji czyszczenia resztki pozywienia,

ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie zapalic.

» Przed kazdym witgczeniem funkcji czyszczenia usungc
wieksze zanieczyszczenia z komory piekarnika.

» Nie stosowac do czyszczenia wyposazenia.

W trakcie trwania funkcji czyszczenia zewnetrzna po-

wierzchnia urzgdzenia jest bardzo gorgca.

» Nigdy nie wieszac¢ tatwopalnych przedmiotdw, np.
Sciereczek do naczyn, na uchwycie drzwi.

» Nie zastania¢ przedniej strony urzgdzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

W przypadku uszkodzenia uszczelki drzwi, obszar drzwi

staje sie bardzo goragcy.

» Nie szorowac ani nie zdejmowac uszczelki.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.

1. Z komory piekarnika nalezy wyja¢ wyposazenie i na-
czynia.



2. Zdja¢ prowadnice i wyjgc je z komory piekarnika.
— "Prowadnice", Strona 32

3. Usungc¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekarni-
ka.

Silne zabrudzenia mogg ulec przypaleniu, co utrudnia
ich usuniecie.

4. Drzwi urzgdzenia od wewnatrz i krawedzie komory
piekarnika w obszarze uszczelki drzwi nalezy czysci¢
miekka Sciereczkg oraz wodg z detergentem.

Nie zdejmowac¢ ani nie szorowac uszczelki drzwi.
Silne zabrudzenia na wewnetrznej szybie drzwi usu-
nac¢ za pomocg srodka do czyszczenia piekarnika.

5. Wyja¢ wszystkie przedmioty z komory piekarnika. Ko-
mora piekarnika musi by¢ pusta.

18.2 Wprowadzanie ustawien funkcji
czyszczenia

W trakcie trwania czyszczenia wietrzy¢ kuchnie.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko uszczerbku na zdrowiu!

Funkcja czyszczenia podgrzewa komore piekarnika do

bardzo wysokiej temperatury, dzieki czemu mozliwe jest

spalenie pozostatosci ze smazenia, grillowania i piecze-

nia. W trakcie tego procesu wydzielane sg opary, ktdre

mogag powodowac podraznienia bton sluzowych.

» Podczas funkcji czyszczenia nalezy intensywnie wie-
trzy¢ kuchnie.

» Nie przebywac¢ w pomieszczeniu przez dtuzszy czas.

» Nie pozwala¢ wchodzi¢ do pomieszczenia dzieciom
ani zwierzetom domowym.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie trwania funkcji czyszczenia komora piekarnika
jest bardzo gorgca.

» Nie otwierad drzwi urzgdzenia.

» Poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

W trakcie trwania funkcji czyszczenia zewnetrzna po-
wierzchnia urzgdzenia jest bardzo gorgca.
» Nigdy nie dotykac drzwi urzgdzenia.
» Poczekad, az urzadzenie ostygnie.
» Nie pozwalac dzieciom na zblizanie sie.

Uwaga: W trakcie trwania czyszczenia nie $wieci sig
lampka piekarnika.

Wymaganie: Przygotowac urzadzenie do funkcji czysz-
czenia. — Strona 26

Odkamienianie pl

1. Ustawi¢ funkcje czyszczenia B za pomocg przetgczni-
ka funkgiji.

2. Tyle razy nacisng¢ przycisk — lub +, az na wyswietla-
czu zaznaczony zostanie Pyroliza .

3. Za pomocag regulatora temperatury ustawi¢ stopien
czyszczenia.

Stopien Poziom czysz- Czas trwania w go-
czyszczenia  czenia dzinach
1 Lekki ok. 1:15
2 Sredni ok. 1:30
3 Wysoki ok. 2:00

W przypadku ciezszych lub starszych zanieczyszczen
wybracé wyzszy stopien czyszczenia.
Nie mozna zmieni¢ czasu trwania.

v Po kilku sekundach funkcja czyszczenia zostaje uru-
chomiona i wtgcza sie odliczanie czasu.

v Ze wzgleddéw bezpieczenstwa drzwiczki urzadzenia
blokujg sie po przekroczeniu okreslonej temperatury
w komorze piekarnika. Na wyswietlaczu pojawia
sie @.

v Po zakoriczeniu funkcji czyszczenia rozlega sie sy-
gnat, a widoczny na wyswietlaczu czas trwania jest
ustawiony na zero.

4. Wytgczy¢ urzadzenie.

Gdy urzadzenie wystarczajgco ostygnie, drzwi urza-
dzenia odblokujg sie i zgasnie &.

5. Zapewni¢ gotowos¢ urzadzenia do pracy.

— Strona 27

18.3 Po zakonczeniu funkcji czyszczenia
zapewni¢ gotowos¢ urzadzenia do pracy

1. Pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecia.

2. Usung¢ popidt pozostaty w komorze piekarnika i na
drzwiczkach urzgdzenia.
— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 24

3. Usuwad biate osady za pomocg kwasku cytrynowego.
Uwaga: Biate osady na powierzchniach emaliowa-
nych mogg by¢ spowodowane przez wieksze zanie-
czyszczenia. Te pozostatosci produktdow spozywczych
nie stanowig zagrozenia. Osady nie majg negatywne-
go wptywu na dziatanie urzgdzenia.

4. Zawiesi¢ prowadnice.
— "Prowadnice”, Strona 32

19 Odkamienianie

Aby urzadzenie pozostato sprawne, nalezy regularnie
przeprowadzac¢ odkamienianie Li.

Czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od stosowanych try-
boéw z uzyciem pary i twardosci wody. W celu przypo-
mnienia symbol odkamieniania pojawia sie na wyswie-
tlaczu, gdy mozliwe jest wykonanie ok. 5 lub mniegj try-
bdéw pracy z uzyciem pary. Jezeli odkamienianie nie zo-
stanie przeprowadzone, ustawienie trybu z uzyciem pary
nie bedzie mozliwe.

Odkamienianie przebiega w kilku etapach, ktére sg wi-
doczne na wyswietlaczu, i trwa ok. 80 - 110 minut:

= Etap 1: Odkamienianie (ok. 60 minut)

= Etap 2: Pierwszy cykl ptukania (ok. 8 minut)

= Etap 3: Drugi cykl ptukania (ok. 8 minut)

» Etap 4: Trzeci cykl ptukania (ok. 8 minut)

Ze wzgleddw higienicznych nalezy przeprowadzi¢ petny
proces odkamieniania. Jesli odkamienianie zostanie
przerwane, nie mozna ustawi¢ zadnego trybu pracy.
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19.1 Przygotowanie odkamieniania

UWAGA

Czas trwania odkamieniania jest dostosowany do zale-

canych przez nas ptynédw do odkamieniania. Inne srodki

do odkamieniania moga uszkodzi¢ urzadzenie.

» Do odkamieniania uzywac wytacznie zalecanych
przez nas ptynéw do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ulegng

uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Uwaga: W trakcie catego procesu odkamieniania nie
wlewac do zbiornika na wode wiecej niz 150 ml wody.

1. Sporzadzanie roztworu do odkamieniania:
- 50 ml ptynu do odkamieniania
- 100 ml wody

2. Wyjgc¢ zbiornik na wode i napetni¢ go roztworem do
odkamieniania.
— "Napetnianie zbiornika na wode", Strona 15

3. Wtozy¢ do urzadzenia zbiornik na wode napetniony
roztworem do odkamieniania.

19.2 Wprowadzanie ustawien odkamieniania

Wymaganie:

— "Przygotowanie odkamieniania”, Strona 28

1. Ustawi¢ funkcje czyszczenia B za pomoca przetgczni-
ka funkciji.

2. Tyle razy nacisng¢ przycisk — lub +, az na wyswietla-
czu zaznaczony zostanie Odkamienianie L.

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania. Nie moz-
na zmieni¢ czasu trwania.

3. Obrdci¢ regulator temperatury.

v Na wyswietlaczu pojawia sie fn.

v Po kilku sekundach wtgcza sie odkamienianie. Odli-
czany jest czas trwania, a na wyswietlaczu pojawia
sie 1.4

v Po zakoriczeniu odkamieniania na wyswietlaczu poja-
wia sie 24 i 4,

4. W celu przeptukania urzgdzenia, dla kazdego z trzech
cykli ptukania (24, 3.4, H.H):
» Wyjgé zbiornik na wode 4.
» Doktadnie wyczysci¢ zbiornik na wode.
» Wlac do zbiornika na wode 150 ml wody k.
» Witozy¢ zbiornik na wode.
v Po kilku sekundach uruchamiany jest cykl ptukania i
wigcza sie odliczanie czasu trwania.
v Po zakonczeniu cyklu ptukania na wyswietlaczu poja-
wia sie i,
5. Po zakonczeniu ostatniego cyklu ptukania 4.4, czas
trwania jest ustawiony na zero.
» Oproéznic, osuszy¢ zbiornik na wode i ponownie
wiozycC.
— "Oprdznianie zbiornika na wode", Strona 16
» Wytgczy¢ urzadzenie.

19.3 Przerwanie odkamieniania

Jesli odkamienianie zostanie przerwane, np. z powodu

awarii zasilania lub wytagczenia urzadzenia, nalezy prze-

ptukacé urzgdzenie. Urzadzenie jest zablokowane dla in-

nych trybdw pracy. Na wyswietlaczu pojawia sie L i £ in.

1. Oprézni¢ i doktadnie optuka¢ wodg zbiornik na wode.

2. Wiozy¢ oprdzniony zbiornik na wode.

3. Ustawic¢ funkcje czyszczenia Bl za pomocg przetgczni-
ka funkciji.

4. Tyle razy nacisng¢ przycisk — lub +, az na wyswietla-
czu zaznaczony zostanie Odkamienianie L.,

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania. Nie moz-
na zmieni¢ czasu trwania.

5. Obrdcic¢ regulator temperatury.

v Na wyswietlaczu pojawia sie On.

v Po kilku sekundach urzgdzenie zaczyna pompowac
pozostatg ciecz do zbiornika na wode.

6. Aby przeptukac¢ system generowania pary, nalezy wy-
konac trzy cykle ptukania procesu odkamieniania.
— "Wprowadzanie ustawieri odkamieniania’,
Strona 28

7. Ponownie witgczy¢ odkamienianie.

20 Drzwi urzadzenia

Aby gruntownie wyczysci¢ drzwi urzadzenia, mozna je
rozmontowac.

Uwaga: Pozostate informacije:

20.1 Zdejmowanie drzwi urzadzenia

Uwaga: W zaleznosci od typu urzadzenia uchwyty drzwi
roznig sie.
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/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-

rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko

przytrzasniecia sie.

» Nie dotykaé zawiasow.

Elementy drzwi urzadzenia mogg miec ostre krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

Gdy zawiasy nie sg zabezpieczone, mogg zatrzasngé

sie z duzg sita.

» Nalezy dopilnowac¢, aby dzwignie blokujgce zawsze
byty prawidtowo zamknigte lub, w momencie zdejmo-
wania drzwi urzgdzenia, catkowicie otwarte.

-

Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia .
2. Otworzy¢ dzwignie blokujacag na lewym i prawym za-
wiasie.



Otwarta dzwignia blokuja-
ca

Zawias jest zabezpieczony
i nie moze sie zamknac.

Zamknieta dzwignia blo-
kujgca

Drzwi urzadzenia sg za-
bezpieczone i nie mozna
ich zdjgé.

v Dzwignie blokujgce sg otwarte. Zawiasy sg zabezpie-
czone i nie moga sie zamknag.

3. Zamkng¢ do oporu drzwi urzadzenia @. Drzwi urzg-
dzenia chwyci¢ oburgcz z lewej i z prawej strony i wy-
ja¢ do gory @.

4. Ostroznie potozy¢ drzwi urzgdzenia na ptaskiej po-
wierzchni.

20.2 Zaktadanie drzwi urzadzenia

1. /N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen
ciata!
Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas
otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje
ryzyko przytrzasniecia sie.
» Nie dotykac zawiasow.

Drzwi urzadzenia pl

Uwaga: Upewnic sie, ze drzwi urzadzenia mozna na-
sungc¢ na zawiasy bez oporu.

3. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
4. Zamknag¢ dzwignie blokujgca na lewym i prawym za-
wiasie.

v Dzwignie blokujgce sg zamknigte. Drzwi urzgdzenia
sgq zabezpieczone i nie mozna ich zdjad.
5. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

20.3 Demontaz szyb w drzwiach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-
fa!

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-
rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko
przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg mie¢ ostre krawedzie.
» Nosi¢ rekawice ochronne.

Uwaga: W zaleznosci od typu urzadzenia, posiada ono
metalowg listwe, ktérg mozna roztozyd.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
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2. Otworzy¢ dzwignie blokujgcg na lewym i prawym za-
wiasie.

v Dzwignie blokujgce sg otwarte. Zawiasy sg zabezpie-
czone i nie mogg sie zamknad.

3. Zamkng¢ do oporu drzwi urzgdzenia.

4. Nacisnac¢ lewg i prawg powierzchnie nacisku @, az do
ustyszenia klikniecia.

5. Przesung¢ obie nasadki do géry zgodnie z kierun-
kiem wskazywanym przez strzatke @.

6. Wyciggna¢ szybe wewnetrzng ukosnie do gory i
ostroznie potozy¢ na ptaskiej powierzchni.

7. W zaleznosci od typu urzadzenia, roztozy¢ lewg lub
prawg metalowg listwe w kierunku wskazanym strzat-

/\
@
\o

AN

8. UWAGA - Czyszczenie szyb w zmywarce do naczyn
powoduje uszkodzenia.
» Nie my¢ szyb w zmywarce do naczyn.

30

Wyciggng¢ pierwszg i drugg szybe srodkowg ukosnie
do gory i ostroznie potozy¢ na ptaskiej powierzchni.

9. /N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen
ciata!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnagc.
» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czyszczacych
o wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalo-
wych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi pie-
karnika, poniewaz mogg one porysowac powierzch-
nie.
Zdemontowane szyby drzwi czysci¢ z obu stron pty-
nem do mycia szyb i miekkg Sciereczka.
10.Wyczysci¢ drzwi urzadzenia.
11.0suszy¢ i ponownie zamontowac¢ szyby w drzwiach.

Uwaga: W trakcie trwania funkcji czyszczenia powstajg
przebarwienia na ramie po wewnetrznej stronie drzwi
urzadzenia lub innych czesci drzwi urzadzenia ze stali
nierdzewnej. Przebarwienia nie majg negatywnego wpty-
wu na dziatanie urzgdzenia. Przebarwienia mozna usu-
nac¢ za pomocy srodka do czyszczenia stali nierdzew-

nej.

20.4 Montaz szyb w drzwiczkach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-
fa!

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie podczas otwie-
rania i zamykania drzwi, w zwigzku z tym istnieje ryzyko
przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre krawedzie.
» Nosi¢ rekawice ochronne.

Uwaga

W zaleznosci od typu urzadzenie ma

= metalows listwe do rozktadania,

= |ub dwie rézne szyby srodkowe.

Szyby srodkowe sg oznaczone symbolem trojkata.
Najpierw nalezy zamontowac szybe srodkowg z niewy-
petnionym tréjkgtem A, a nastepnie szybe srodkowg z
wypetnionym trojkatem A.



W przypadku szyb srodkowych upewnic¢ sie, ze strzatka

znajduje sie po lewej stronie na gorze.

/

Vs

1. Pierwszg szybe srodkowg wsung¢ w dolny uchwyt @ i

przytozy¢ na gorze.
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v Szyba srodkowa pozycjonuje sie automatycznie po-
przez ruch obrotowy elementu dystansowego.
2. Drugg szybe srodkowg wsungé w srodkowy uchwyt @

i przytozy¢ na gorze.

B

a
g

i
<}

Drzwi urzadzenia pl

B

L=

S\

3. W zaleznosci od typu urzadzenia ztozy¢ metalowa li-
stwe po lewej i prawej stronie. @,

4. Szybe wewnetrzng wsungé na dole w uchwyt @ i przy-
tozy¢ na gorze.

tNV(
AL

J/

&
/|

~\

Napis "Pyro" musi by¢ czytelny z gory, jak pokazano
na ilustraciji.

5. Docisng¢ szybe wewnetrzng na gorze @. Nasadki [a]
docisng¢ na doét zgodnie z kierunkiem wskazywanym
przez strzatke.

-

\

A\

6. Catkowicie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
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7. Zamkng¢ dzwignie blokujgca na lewym i prawym za-
wiasie

8. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Uwaga: Dopiero gdy szyby w drzwiach sa prawidtowo
zamontowane, mozna uzywac komory piekarnika.

21 Prowadnice

Prowadnice mozna zdja¢ w celu przeprowadzenia czysz-
czenia prowadnic i komory piekarnika lub w celu wymia-
ny prowadnic.

21.1 Zdejmowanie prowadnic

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Prowadnice mocno sie nagrzewajg

» Nie dotykac¢ gorgcych prowadnic.

» Zawsze odczekad, az urzagdzenie ostygnie.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sig.

—t

. Prowadnice lekko unies¢ z przodu @ i zdjgé @.
. Pociggng¢ prowadnice do przodu ® i wyjgc.

N

(&

3. Wyczysci¢ prowadnice.
— "Srodek czyszczacy", Strona 24

21.2 Zawieszanie prowadnic

Uwaga: Prowadnice pasujg tylko do prawej lub lewej
strony.

1. Wiozy¢ prowadnice w srodkowg czesc tylnego gniaz-
da @ tak, aby prowadnica przylegata do scianki ko-
mory piekarnika i wcisng¢ jg do dotu @.

2. Wtozy¢ prowadnice w przednie gniazdo ® tak, aby
prowadnica przylegata do scianki komory piekarnika i
wcisngc jg do dotu @.

4\

@«

N\

\

22 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwacé samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztow.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen ciata!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.

— "Serwis", Strona 35

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.
» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.
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» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub przewodu przytgczeniowego tego urzgdzenia nalezy wymie-
ni¢ ten przewdd na specjalny przewdd zasilajacy lub specjalny przewdd przytgczeniowy, ktéry mozna naby¢ od

producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wykwalifikowanemu

personelowi.

22.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzié, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Btad elektroniki

1. Odtgczy¢ urzgdzenie na co najmniej 30 sekund od zasilania, wytgczajac na
krotko bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Przywrdci¢ ustawienia podstawowe do ustawien fabrycznych.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 21

Na wyswietlaczu miga godzina.

Przerwa w dostawie pradu.
» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 14

Urzadzenie nie nagrzewa sig, na
wyswietlaczu miga dwukropek i
pojawia sie d.

Aktywowany jest tryb demo.

1. Odtaczy¢ na krotko urzadzenie od zasilania, wytaczajac, a nastepnie ponownie
wtgczajgc bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. W ciggu 5 minut dezaktywowac tryb demo, zmieniajgc ostatnie ustawienie pod-
stawowe c /Y na wartosc 4.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 21

Tryb z zastosowaniem pary nie
wtgcza sie.

Zbiornik na wode jest pusty.
» Napetni¢ zbiornik na wode.
— "Napetnianie zbiornika na wode", Strona 15

Nie mozna otworzy¢ drzwi urza-
dzenia, na wyswietlaczu swieci
sig o=,

Zabezpieczenie przed dzie¢mi blokuje drzwi urzadzenia.
» Dezaktywowacd zabezpieczenie przed dzie¢mi za pomocg przycisku c=.
— "Zabezpieczenie przed dziecmi", Strona 20

Nie mozna otworzy¢ drzwi urza-
dzenia, na wyswietlaczu Swieci
sig @

Funkcja czyszczenia blokuje drzwi urzadzenia.
» Poczekad, az urzadzenie ostygnie i na wyswietlaczu zgasnie &.
— "Pyroliza", Strona 26

Na wyswietlaczu Swieci sie & i nie

mozna wprowadzad ustawien
urzgdzenia.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne.
» Dezaktywowac zabezpieczenie przed dzie¢mi za pomoca przycisku o=,
— "Zabezpieczenie przed dziecmi", Strona 20

Na wyswietlaczu miga h, urzadze-

nie nie wtgcza sie.

Komora piekarnika jest zbyt gorgca dla wybranego trybu pracy.
1. Wytaczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ do ostygniecia.
2. Ponownie wigczy¢ tryb pracy.

Na wyswietlaczu pojawia sie F 8.

Uptynat maksymalny czas pracy. Aby unikng¢ niezamierzonej pracy w trybie cig-
gtym, urzgdzenie automatycznie przestaje sie nagrzewac po uptywie kilku godzin,
jesli ustawienia nie ulegng zmianie.
» Wytaczy¢ urzadzenie.
W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ nowe ustawienia.
Wskazoéwka: Aby w przypadku dtugiego czasu przyrzgdzania unikng¢ niepoza-
danego wytgczenia sie urzadzenia, nalezy nastawi¢ czas trwania.
— "Funkcje zegara", Strona 13

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-
munikat z £, np. £05-32.

Usterka elektroniki

1. Nacisng¢ przycisk ©.
» W razie potrzeby ponownie nastawi¢ godzine.

v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat o btedzie znika.

2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ doktadne brzmie-
nie komunikatu o btedzie oraz nr E urzadzenia.
— "Serwis", Strona 35
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Na wyswietlaczu pojawia sie £5i-
o,

W systemie generowania pary jest zbyt duzo wody. Nie mozna ponownie wpom-
powac wody do zbiornika na wode.
1. Oprdzni¢ zbiornik na wode i wtozy¢ do urzadzenia pusty zbiornik na wode.
— "Oprdznianie zbiornika na wode", Strona 16
2. Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 14
3. Przeprowadzi¢ kompletny proces "Odkamienianie zostato przerwane".
— "Przerwanie odkamieniania”, Strona 28

Na wyswietlaczu swieci sie w
sposob ciggty k.

Zbiornik na wode jest pusty.
» Napetni¢ zbiornik na wode.
— "Napetnianie zbiornika na wode", Strona 15

Zbiornik na wode nie jest catkowicie wsuniety.
» Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zbiornik na wode jest nieszczelny.
» Zamowi¢ nowy zbiornik na wode.

Czujnik jest uszkodzony.
» Wezwacd .
— "Serwis" Strona 35

Na wyswietlaczu swieci sie L.

Urzadzenie jest zakamienione.
» Przeprowadzi¢ kompletny proces odkamieniania.
— "Odkamienianie”, Strona 27

Na wyswietlaczu pojawia sie L in.

Podczas odkamieniania wystgpita przerwa w zasilaniu lub urzgdzenie zostato wy-
taczone.
» Przeprowadzi¢ kompletny proces "Odkamienianie zostato przerwane".

— "Przerwanie odkamieniania", Strona 28

Urzadzenie buczy podczas pracy
i po wytgczeniu.

Test dziatania pompy generuje hatas podczas pracy.
Nie jest konieczne zadne dziatanie.

Podczas trybu pracy z zastosowa-
niem pary para wodna wydostaje
sie ze szczelin wentylacyjnych.

Para wydostaje sie w oparciu o prawa fizyki.

» Odczekac, az gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary zostanie zakonczo-
ne.
Krotko po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary para wodna przestaje
sie wydostawac.

Home ConnectFunkcja nie dziata
prawidtowo.

Mozliwe sg rézne przyczyny.
» Wejs¢ na www.home-connect.com.

Rezultat gotowania jest niezado-
walajgcy.

Wprowadzone ustawienia byty nieodpowiednie.

Wartosci ustawien, np. temperatury lub czasu trwania, zalezg od przepisu, ilosci

oraz rodzaju produktdw spozywczych.

» Nastepnym razem ustawi¢ nizsze lub wyzsze wartosci.
Wskazowka: Wiele informacji na temat przyrzgdzania potraw, odpowiednich
wartosci ustawien i przepiséw mozna znalezé w aplikacji Home Connect lub na
naszej stronie internetowej www.bosch-home.com.

Wynik funkcji czyszczenia nie jest
zadowalajgcy.

Komora piekarnika byta zbyt brudna.

» Przed uzyciem funkcji czyszczenia nalezy usung¢ silne zabrudzenia z komory
piekarnika.

» Nalezy zwracac¢ uwage na czyszczenie i konserwacje urzadzenia.
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 24

22.2 Wymiana zarowki w piekarniku

tacznie przez czysty, suchg sciereczke. Wptywa to na
przedtuzenie trwatosci zarowki.

Jesli oswietlenie w piekarniku nie dziata, nalezy wymie-
ni¢ zarowke.

Uwaga: Odporne na dziatanie wysokiej temperatury za-
rowki halogenowe 230V, 40 - 43 W mozna naby¢ w ser-
wisie lub sklepie specjalistycznym. Nie nalezy uzywac in-
nych zaréwek. Nowe zardwki halogenowe dotykac wy-
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/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-

wajq sie.

» Zachowad ostroznosc, aby uniknac dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalag, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzadzenia.
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/N OSTRZEZENIE — Ryzyko porazenia pradem!
Podczas wymiany zardwki styki oprawki zardwki sg pod
napieciem.

» Przed wymiang zardwki upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone, aby unikngé ewentualnego porazenia
prgdem.

» Dodatkowo wyciggng¢ wtyczke z gniazda lub wytg-
czy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Pokrywa szklana moze by¢ juz peknieta w wyniku dzia-

tania czynnikdw zewnetrznych lub moze pekng¢ pod-

czas montazu lub demontazu z powodu zbyt duzego na-

cisku.

» Zachowad ostroznos¢ podczas montazu lub demonta-
zu pokrywy szklane;.

» Uzywacd rekawic lub Sciereczki do naczyn.

Wymagania

= Urzgdzenie jest odtgczone od sieci.

= Komora piekarnika ostygta.

= Dostepna jest nowa zaréwka halogenowa na wymia-
ne.

1. Aby zapobiec zniszczeniom, roztozy¢ Sciereczke w
komorze piekarnika.

Utylizacja pl

2. Odkreci¢ ostone, obracajgc jg w lewg strone @.
3. Wyjac¢ zarowke halogenowa, nie obracajgc @.

N
Ondid

4. Wtozy¢ nowg zarowke halogenowsg i wcisngé w
oprawke.

Zwrdci¢ uwage na potozenie stykow.

5. W zaleznosci od typu urzadzenia ostona zaréwki mo-
ze by¢ wyposazona w pierscien uszczelniajgcy. Zato-
zyC pierscien uszczelniajgcy.

6. Przykreci¢ ostone zarowki.

7. Wyjac¢ sciereczke z komory piekarnika.

8. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania.

23 Utylizacja

23.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskac¢ wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub
gminy.

2

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego |
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

24 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkdw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalez¢ na na-
szej stronie internetowe.

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer produk-
tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocg kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczgcym

kontaktéw serwisowych i warunkéw gwaranciji lub na na-
szej stronie internetowej.

Ten produkt zawiera zrodta swiatta klasy energetycz-

nej G.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU) 65/2014,
(EU) 66/2014 i (EU) 2023/826 mozna znalez¢ online
pod adresem www.bosch-home.com na stronie produk-
tu i stronie serwisowej urzadzenia, w obszarze instrukcji
obstugi i dodatkowych dokumentdw.
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Deklaracja zgodnosci

24.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajdujg
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworzeniu
drzwiczek urzgdzenia.

@ I E-Nr. FD: ZNr: I

Type:

Dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

25 Deklaracja zgodnosci

BSH Hausgerate GmbH, oswiadcza niniejszym, ze urzadzenie wyposazone w funkcje Home Connect spetnia istotne
wymagania oraz pozostate wtasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/EU.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w Internecie pod adresem www.bosch-home.com na stronie po-
Swieconej urzadzeniu w zaktadce zawierajgcej dokumenty dodatkowe.

C€

2,4-GHz-pasmo (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW
Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 50 mW

8 BE BG CZ DK DE EE IE ts ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

AL BA MD ME

MK RS UK UA

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

2

6 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

Wskazowka: Wiele informacji na temat przyrzadzania
potraw, odpowiednich wartosci ustawien i przepisow
mozna znalez¢ w aplikacji Home Connect lub na nasze;j
stronie internetowej www.bosch-home.com.

26.1 Ogolne wskazéwki dotyczace
przygotowywania potraw

Ponizszych informaciji nalezy przestrzega¢ podczas przy-
rzadzania potraw.

36

Temperatura i czas trwania zalezg od ilosci potrawy i
przepisu. Z tego wzgledu podane zostaty przedziaty
wartosci. Najlepiej zacza¢ od najnizszych podanych
wartosci.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika. Jesli jednak ko-
mora piekarnika bedzie nagrzewana, wyposazenie
wsungc¢ do komory piekarnika dopiero po zakoncze-
niu nagrzewania.

Nieuzywane akcesoria nalezy wyja¢ z komory piekar-
nika.

UWAGA

Kwasne potrawy moga spowodowac uszkodzenie rusztu

» Nie umieszczacé bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdéw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Wskazéwka dla oséb uczulonych na nikiel

W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
mogq przedostawac sie do produktéow spozywczych.
Odpowiednie wyposazenie mozna kupi¢ w Serwisie lub
w Internecie.

— "Pozostate elementy wyposazenia®, Strona 11

26.2 Wskazowki dotyczace pieczenia

Podczas pieczenia nalezy uzywacé podanych poziomoéw
piekarnika.

Pieczenie na jednym poziomie Wysokosé
Wysokie wypieki lub forma na ruszcie 2

Ptaskie wypieki lub wypieki w blasze do 3
pieczenia

Pieczenie ciast na dwoch poziomach Wysokosé

brytfanka uniwersalna 3
Blacha do pieczenia 1
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Pieczenie ciast na dwoch poziomach Wysokosé

Formy ustawione na ruszcie: Wysokos¢
pierwszy ruszt 3

drugi ruszt 1
Pieczenie na trzech poziomach Wysokosé
Blacha do pieczenia 5
Brytfanka uniwersalna 3

Blacha do pieczenia 1

Uwagi

Do pieczenia na kilku poziomach stosowac Gorgce
powietrze. Réwnoczesnie wsuniete do piekarnika wy-
pieki nie muszg upiec sie w jednakowym czasie.
Formy nalezy ustawia¢ w komorze piekarnika jedng
obok drugiej albo z przesunieciem jedng nad druga.
Najlepszy rezultat pieczenia zapewniajg ciemne meta-
lowe formy do pieczenia.

Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary jest
mozliwe tylko na jednym poziomie.

26.3 Wskazowki dotyczace pieczenia mies i
grillowania
Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, miesa lub ryb

bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzonych w lo-
dowce, wstawionych do zimnej komory piekarnika.

Im wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym niz-
sza temperatura i odpowiednio dituzszy czas piecze-
nia.

Dréb, mieso i rybe nalezy obréci¢ po uptywie ok. 1/2
do 2/3 podanego czasu.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone nale-
zy dopilnowag, aby na dole znalazta sie najpierw stro-
na piersi wzgl. strona ze skora.

Pieczenie i duszenie z dodatkowym zastosowaniem
pary

W przypadku potraw przygotowywanych z dodatko-
wym zastosowaniem pary i o dtuzszym czasie przygo-
towywania, woda w pojemniku na wode moze ulec zu-
zyciu. W razie potrzeby napetni¢ zbiornik na wode.
Pieczen i ryba nie wymaga obracania.

Pieczenie i grillowanie na ruszcie

Ruszt nadaje sie szczegdlnie dobrze do pieczenia wigk-
szego drobiu lub kilku kawatkéw jednoczesnie.

W zaleznosci od wielkosci i rodzaju pieczeni wlaé do
brytfanki uniwersalnej maksymalnie 1/2 litra wody.

Zalecane ustawienia dla réoznych potraw

Tak to dziata pl

Na bazie powstatego ptynu mozna pdzniej przygoto-
wac sos. Ponadto wytwarza sie mniej dymu, a komo-
ra piekarnika ulega mniejszemu zabrudzeniu.

= Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢ za-
mkniete.
Nigdy nie grillowac przy otwartych drzwiczkach urza-
dzenia.

= Grillowane produkty uktadac na ruszcie. Dodatkowo
wsungc¢ brytfanke uniwersalng scieciem skierowanym
w strone drzwi urzgdzenia co najmniej o jeden po-
ziom nizej. Bedzie do niej skapywac ttuszcz.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku pieczenia w naczyniu z pokrywkg komora
piekarnika jest bardziej czysta.

Przestrzegac¢ wskazdowek producenta dotyczacych uzy-

wanego naczynia do pieczenia. Najbardziej polecane sg
naczynia ze szkta lub ceramiki szklane;.

Naczynie bez pokrywki

= Uzywac wysokiej formy do pieczenia.

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

= W przypadku braku odpowiedniego naczynia uzywac
brytfanki uniwersalne;j.

Naczynie z pokrywka

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

= Mieso drob i ryby mogg uzyskac chrupigca skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg temperatu-
re.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Jezeli gorgce naczynie szklane zostanie umieszczone

na mokrej lub zimnej powierzchni, moze pekngc.

» Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej podstaw-
ce.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakoriczeniu pieczenia z na-

czynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci od

temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podniesé pokrywe w taki sposdb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

26.4 Wybor potraw

Zalecane ustawienia dla wielu potraw posortowanych
wedtug kategorii.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Stopien  Czas trwania
czynia kos¢ grzania °C intensyw- w min
nosci pa-
ry
Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem 2 (] 150-170 - 50-70
lub
Forma prostokatna
Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem 2 150-160 - 70-90

lub
Forma prostokgtna
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Stopien  Czas trwania
czynia kos¢é grzania °C intensyw- w min
nosci pa-
ry
Ciasto ucierane, delikat- Forma z kominkiem 2 () 150-170 - 60-80
ne (w formie prostokat- lub
nej) Forma prostokatna
Ciasto ucierane, 2 pozio- Forma z kominkiem 3+1 140-150 - 70-85
my lub
Forma prostokatna
Tort owocowy lub serowy Tortownica 2 a 170-190 - 55-80
na kruchym spodzie @ 26 cm
Ciasto drozdzowe w tor-  Tortownica 2 160-170 - 25-35
townicy @28 cm
Tort biszkoptowy, 6 jaj Tortownica 2 150-160 1 40-45
@ 28 cm
Rolada biszkoptowa brytfanka uniwersal- 3 190-200" 1 10-15
na
Ciasto kruche z soczystg brytfanka uniwersal- 2 (] 160-180 - 55-95
warstwag wierzchnig na
Ciasto drozdzowe z so-  brytfanka uniwersal- 3 a 180-200 - 30-55
czystg warstwg wierzch- na
nig
Muffiny Blacha do muffinow 2 (] 170-190 - 20-40
Drobne wypieki z ciasta  brytfanka uniwersal- 3 (] 160-180 - 25-35
drozdzowego na
Drobne wypieki z ciasta  brytfanka uniwersal- 3 160-170 1 20-30
drozdzowego na
Drobne wypieki z ciasta  brytfanka uniwersal- 3 160-170 - 25-45
drozdzowego na
Ciasteczka brytfanka uniwersal- 3 (] 140-160 - 15-25
na
Ciasteczka, 2 poziomy brytfanka uniwersal- 3+1 140-160 - 15-25
na
+
Blacha do piecze-
nia
Ciasteczka, 3 poziomy brytfanka uniwersal- 5+3+1 140-160 - 15-25
na
+
2X
Blacha do piecze-
nia
Bezy brytfanka uniwersal- 3 8090 - 120-150
na
Chleb, 1000 g (w formie  brytfanka uniwersal- 2 1. 210-220° 1. 1. 10-15
prostokatnej i pieczony na 2. 180-190" 3 2. 40-50
na blasze) lub 2.
Forma prostokagtna 0
Pizza, swieza - na blasze brytfanka uniwersal- 3 180-200 - 20-30
do pieczenia na
Pizza, swieza, cienki Blacha do pizzy 2 250-270 - 8-13
spod, w formie do pizzy
Quiche Forma do tarty 2 190-210 - 25-35

lub
Blacha czarna

" Nagrzac¢ urzadzenie.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Stopien  Czas trwania
czynia kos¢ grzania °C intensyw- w min
nosci pa-
ry
Burek brytfanka uniwersal- 1 O 180-200 - 40-50
na
Zapiekanka pikantna z Forma do zapieka- 2 150-170 1 40-45
gotowanych sktadnikdw  nek
Kurczak, 1,3 kg, bez far- Naczynie bez przy- 2 220-230 1 60-70
szu Krycia
Drobne czesci kurczaka, Naczynie bez przy- 3 220-230 1 35-45
po 250 g Krycia
Ges, bez farszu, 3 kg ruszt 2 1.@ 1. 140-150 1. 1. 3040
2@ 2. 140-150 1 2. 70-80
3. 3. 180-190 2. 3. 40-50
0
3.
0
Schab, chudy, 1 kg Ptaska forma szkla- 2 180 - 90-120
na
Pieczen wieprzowa bez Naczynie bez przy- 2 160-170 1 130-150
skory np. karkdwka, krycia
1,5 kg
Pieczen wieprzowa bez ~ Naczynie bez przy- 2 190-200 - 120-150
skory np. karkowka, Krycia
1,5 kg
Filet wotowy, srednio wy- brytfanka uniwersal- 3 O 210-220 - 40-50°2
pieczony, 1 kg na
+
ruszt
Sztufada wotowa, 1,5 kg® Naczynie z przykry- 2 200-220 - 130-150
ciem
Rostbef, srednio wypie-  Naczynie bez przy- 2 180-200 1 50-60
czony, 1,5 kg Krycia
Burger, wys. 3-4 cm* ruszt 4 3 - 25-30°
Udziec jagniecy bez ko-  Naczynie bez przy- 2 X 170-190 1 70-807
Sci, srednio wypieczony, Kkrycia
1,0 kg, wigzany ®
Ryba, smazona, cata brytfanka uniwersal- 2 170-180 1 20-30
300 g, np. pstrag na
Ryba, duszona, w cato- Naczynie z przykry- 2 170-190 - 30-40
sci, 300 g, np. pstrag ciem
Ryba, duszona, w cato- Naczynie z przykry- 2 180-200 - 55-65
sci, 1,5 kg, np. tosos ciem
Desery 2. Przela¢ wczesniej przygotowang mase jogurtowg do

Przygotowanie jogurtu

1. Wyjg¢ z komory piekarnika elementy wyposazenia i

prowadnice.

" Wsungé blache uniwersalng pod ruszt.
2 Obrdci¢ potrawe po uptywie 1/2 - 2/3 nastawionego czasu.

3 Na poczatku dodac do naczynia tyle wody, aby co najmniej 2/3 pieczeni byto zanurzone w wodzie

4 Wsung¢ pod spdd blache uniwersalng na wysokos$c¢ 2.
5 Obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu.

6 Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykryé jego dno.

" Nie obracac potrawy.

(o2 IS IF — R 7]

matych naczyn, np. filizanek lub matych stoiczkdw.

. Naczynia przykry¢ folig, np. folia spozywcza.

. Nastepnie postawi¢ na dnie piekarnika.

. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
. Gotowy jogurt schtodzi¢ w loddwce.
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Zalecane ustawienia dotyczace deserow

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Stopien  Czas trwania
czynia kosé grzania °C intensyw- w min
nosci pa-
ry
Jogurt Foremki na mate Dno ko- 40-45 - 8-9h
porcje mory pie-
karnika

26.5 Specjalne metody przygotowywania
potraw i inne zastosowania
Informacje i zalecane ustawienia dotyczace specjalnych

metod przygotowywania potraw oraz innych zastoso-
wan, np. powolnego gotowania.

Powolne gotowanie

Do wszystkich wykwintnych kawatkow miesa, ktore mu-
szg miec¢ rozowy kolor lub byé precyzyjnie dogotowane.
Mieso i dréb pozostajg soczyste i delikatne, gdy sg go-
towane powoli w niskich temperaturach.

Zalecane ustawienia dla wolnego gotowania

Powolne gotowanie potraw

Wymagania

= Komora piekarnika jest zimna.

= Przyrzgdzac wytgcznie mieso swieze, w nienagannym
stanie higienicznym. Najbardziej odpowiednie sg ka-
watki bez kosci i bez duzej ilosci tkanki tgczne;.

1. Komore piekarnika i naczynie nagrzewac przez 15 mi-
nut.

2. Mieso mocno zrumieni¢ na polu grzewczym ze
wszystkich stron.

3. Nastepnie natychmiast umiesci¢ w nagrzanym naczy-
niu i wstawi¢ do komory piekarnika.

4. Drzwi urzadzenia powinny by¢ zamkniete, aby zapew-
ni¢ optymalny klimat wewnatrz piekarnika.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Czas obsma- Rodzaj grza- Temperatura Czas trwa-
czynia kos¢ zaniaw min  nia w °C nia w min

Piers kaczki, po 300 g Naczynie bez przy- 2 6-8 95" 60-70
krycia

Filet wieprzowy, caty Naczynie bez przy- 2 4-6 85" 75-100
krycia

Filet wotowy, grubosé Naczynie bez przy- 2 6-8 85" 90-150

4-6 cm, 1 kg krycia

Medaliony cielece, gru- Naczynie bez przy- 2 4 80" 50-70

bos¢ 4 cm krycia

Schab jagniecy, bez ko-  Naczynie bez przy- 2 4 85" 30-70

sci, po 200 g krycia

Odgrzewanie

Dodatek pary umozliwia delikatne podtrzymywanie cie-
pta potraw. Potrawy wygladajg i smakujg jakby zostaty

Swiezo przyrzadzone. Mozliwe jest réwniez odswiezenie
pieczywa z dnia poprzedniego.

Wskazowki dotyczace odgrzewania potraw

= Uzywac¢ naczyn odpornych na wysokg temperature |
dziatanie pary wodnej, bez pokrywki.

= Uzywac ptaskich i szerokich naczyn. Zimne naczynia
wydtuzajg czas trwania odgrzewania.

Zalecane ustawienia dla podgrzewania i odgrzewania

= Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

= Potrawy, ktdre nie sg przyrzadzane w naczyniach,
umiescié¢ bezposrednio na ruszcie na poziomie 2,
np. butki.

= Nie przykrywac potraw.

= Podczas odgrzewania nie otwierac¢ drzwi komory pie-
karnika, w przeciwnym razie wydostanie sie z nich du-
za ilos¢ pary.

= Po zakorniczeniu odgrzewania komore piekarnika i ry-
nienke na skropliny wytrze¢ do sucha.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
nia kosé grzania °C min

Potrawa serwowana na talerzu, Naczynie bez przykry- 2 120-130 15-25

1 porcja cia

Pizza, pieczona ruszt @ 170-180" 5-15

" Nagrzac¢ urzadzenie.
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26.6 Potrawy testowe

Pieczenie

Podane wartosci ustawien dotycza artykutéw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika.

Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych nagrze-
wania piekarnika, ktére zostaty podane w zalecanych
ustawieniach. Podane wartosci nie dotyczg szybkiego

nagrzewania.

= Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizszg z podanych

temperatur.

= Wypieki wstawione jednoczesnie do piekarnika na
blachach do pieczenia lub w formach nie zawsze sg
gotowe w tym samym czasie.

= Wysokosci wsuniecia w przypadku pieczenia na 2 po-

ziomach:

Zalecane ustawienia dotyczace pieczenia

Tak to dziata pl

- Brytfanka uniwersalna: wys. 3
Blacha do pieczenia: wys. 1
- Formy ustawione na ruszcie:
Pierwszy ruszt: wys. 3
Drugi ruszt: wys. 1
Wysokosci wsuniecia w przypadku pieczenia na 3 po-
ziomach:
- Blacha do pieczenia: wys. 5
— Brytfanka uniwersalna: wys. 3
- Blacha do pieczenia: wys. 1
Biszkopt na wodzie
- W przypadku pieczenia na 2 poziomach tortownice
ustawi¢ na rusztach na srodku, jedna nad druga.
- Jako alternatywe dla rusztu mozna réwniez zasto-
sowac oferowana przez nas blache Air Fry.

Potrawa

Wyposazenie/na-
czynia

Wyso-
kosé

Rodzaj
grzania

Czas trwania
w min

Stopien
intensyw-
nosci pa-
ry

Temperatura w
°C

Ciasteczka z maszynki
do mielenia

brytfanka uniwersal-
na

140-150" - 25-35

Ciasteczka z maszynki
do mielenia

brytfanka uniwersal-
na

140 - 28-38

Ciasteczka wyciskane,
2 poziomy

brytfanka uniwersal-
na

+

Blacha do piecze-
nia

3+1

140" - 30-40

Ciasteczka wyciskane,
3 poziomy

brytfanka uniwersal-
na

+

2X

Blacha do piecze-
nia

5+3+1

130-140" - 35-55

Small Cakes

brytfanka uniwersal-
na

150" - 25-35

Small Cakes

brytfanka uniwersal-
na

150" - 20-30

Small Cakes

brytfanka uniwersal-
na

170 - 20-30

Small Cakes, 2 poziomy

brytfanka uniwersal-
na

+

Blacha do piecze-
nia

3+1

150" - 25-35

Small Cakes, 3 poziomy

brytfanka uniwersal-
na

+

2X

Blacha do piecze-
nia

5+3+1

140" - 30-40

Biszkopt na wodzie

Tortownica
@ 26 cm

160-170° - 25-35

Biszkopt na wodzie

Tortownica
@ 26 cm

160-170 - 30-40

"' Nagrzewac urzgdzenie przez 5 minut. Nie uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.

2 Nagrzaé urzadzenie. Nie uzywad funkcji szybkiego nagrzewania.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperaturaw Stopien  Czas trwania
czynia kos¢é grzania °C intensyw- w min
nosci pa-
ry
Biszkopt na wodzie Tortownica 2 150-160 1 30-35
26 cm
Biszkopt na wodzie, 2 po- Tortownica 3+1 150-160" - 35-50
ziomy @ 26 cm
Apple Pie, 2 sztuk 2X 2 180-190 - 75-90
Tortownica
20 cm
Grillowanie
Zalecane ustawienia dotyczgce grillowania
Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw °C/ Czas trwa-
nia grzania stopien mocy grilla nia w min
Opiekanie tostow ruszt 5 ® 32 5-6

27 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzadzenia.

mm
—>

27.1 Ogolne wskazowki dotyczace
montazu

Przed rozpoczeciem instalacji urzgdzenia nale-

zy zapoznac sie z ponizszymi wskazowkami.

= \Wytgcznie prawidtowy montaz, wykonany we-
dtug zalecen montazowych, gwarantuje bez-
pieczne uzytkowanie urzgdzenia. Za szkody
powstate w wyniku niewtasciwego montazu
odpowiada monter.

m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ urzadze-
nie. Nie podtgczac, jesli urzadzenie zostato
uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usungc¢ z komory pie-
karnika oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzegac wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementow wypo-
sazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na
temperature do 95°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 70°C.

" Nagrzac¢ urzadzenie. Nie uzywac funkcji szybkiego nagrzewania.
2 Nie nagrzewac urzadzenia.
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= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami deko-
racyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje ry-
zyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usung¢ wiory. Moga one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Umiesci¢ urzgdzenie na wypoziomowanej
powierzchni.

® Gniazdo przytgczeniowe urzgdzenia musi
znajdowac sie w zakreskowanym obszarze @
lub poza obszarem zabudowy.

1 Meble, ktdre nie sg przymocowane, nalezy

0.przytwierdzi¢ do Sciany za pomoca kgtowni-
ka [,

] Bk |
—-»{ 180
}—A¢%////A////%l§5
50 a

® Nalezy nosi¢ rekawice ochronne, chronigce
przed skaleczeniem. Elementy, ktdére sg do-



stepne podczas montazu, mogg miec¢ ostre
krawedzie.
= \Wymiary na rysunkach podane sg w mm.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Po zainstalowaniu urzgdzenia otwory z tytu
urzgdzenia nie mogg byc¢ dostepne dla dzieci,
nawet przez szuflady i szafki kuchenne znajdu-
jace sie pod spodem. Musi to by¢ zapewnione
przez zabudowe. W przypadku zabudowy wy-
spowej wymagana jest petna sciana tylna.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewod sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektryczng, ktéra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne,;.

UWAGA
Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-
ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzadzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosic¢ urzadzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

27.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.
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27.3 Montaz pod blatem roboczym

W przypadku montazu pod blatem roboczym nalezy
przestrzega¢ wymiaréw montazowych oraz instrukcji
montazu.

X~ min. 550
h

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach

przegradzajacych musza by¢ otwory wentylacyjne.

= W kombinacji z indukcyjnymi ptytami grzejnymi nie
wolno przystania¢ dodatkowymi listwami szczeliny po-
miedzy blatem roboczym a urzadzeniem.

= Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do
zabudowy.

= Nalezy przestrzega¢ dostepnej instrukcji montazu pty-
ty grzejnej.

= Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instruk-

cji dotyczacych montazu ptyty grzewcze,.

27.4 Montaz w szafce wysokiej

W przypadku montazu w szafce wysokiej nalezy prze-
strzega¢ wymiardw i instrukcji montazu.

{:

min.
585590

max. _
595

= W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

= Urzgdzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposaze-
nia.

27.5 Montaz dwoch urzadzen jedno na
drugim

Urzgdzenie mozna zamontowac rowniez powyzej lub po-
nizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jednego
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urzgdzenia nad drugim nalezy przestrzegac¢ wymiarow i
instrukcji montazu.

/‘ .
min, 550 ~min. 20 || min- 20
o —»‘4—
- S —
min. f
585 590
max.
595
560+8
- \/( i I

= W celu zapewnienia wentylacji urzadzen w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ wykonany otwoér wentyla-
cyjny.

= Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-

magany jest otwor min. 200 cm?2 w obszarze cokotu.
W tym celu przycig¢ ostone cokotu lub zamontowac
kratke wentylacyjna.

= Zwrdci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odby-
wata sie zgodnie ze szkicem.

[ — =

A

i

= Urzgdzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposaze-
nia.

27.6 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej nalezy przestrzegacé
wymiardow montazowych oraz instrukcji montazu.

s | | v

A % :”A‘E'

= Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzgdzenia, nalezy uwzgledni¢ wy-
miary minimalne. Wymiar [a] zalezy od grubosci frontu
mebli i uchwytu.
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27.7 Przylacze elektryczne

Aby moc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzgdzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

» Bezpiecznik dopasowacé zgodnie z parametrami mocy
podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

= Podczas wszystkich prac montazowych urzgadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

= Urzgdzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za
pomoca dostarczonego przewodu przytgczeniowego.

= Przewdd przytgczeniowy nalezy podtgczy¢ do tylnej
czesci urzadzenia tak, aby rozlegt sie dzwiek kliknie-
cia. Przewdd przytgczeniowy o dtugosci 3 m mozna

naby¢ w serwisie.

T = L1 bromn — T — \\ﬁ
= &0
R — |:|green/yellow u u

= Przewdd przytgczeniowy mozna wymieni¢ wytgcznie
na przewdd oryginalny. Przewdd ten mozna naby¢ w
serwisie.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do zain-
stalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Wiozy¢ wtyczke do gniazda z uziemieniem.
Jesli urzadzenie jest zabudowane, wtyczka przewodu
zasilajgcego musi by¢ tatwo dostepna, a jesli tatwy
dostep nie jest mozliwy, w obrebie statej instalacii
elektrycznej nalezy zainstalowac odtgcznik zgodny z
przepisami instalacyjnymi.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
bez uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtacze-
nia urzadzenia.
W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.
1. Nalezy zidentyfikowac przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.
Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.



2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napigcie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢ do
sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami koloréw:
» zielono-zoétty = przewdd uziemiajgcy @
» niebieski = przewdd zerowy
» brazowy = faza (przewdd zewnetrzny)

27.8 Montaz urzadzenia
1. Urzadzenie catkowicie wsuna¢ i ustawi¢ posrodku.
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2. Przymocowad urzadzenie srubami.
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Uwaga: Nie wolno przystania¢ dodatkowag listwa szczeli-

ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.
Na bocznych sciankach szafki do obudowy nie wolno
umieszczac oston termicznych.

27.9 W przypadku kuchni bez uchwytow z
pozioma listwg uchwytowa:
1. Zamontowac po obu stronach odpowiedni element

wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

2. Przymocowac¢ element wypetniajgcy do mebla.

Instrukcja montazu pl

3. Nawierci¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utworzyd
potaczenie srubowe.

/
-
=

27.10 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzgdzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnad.
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